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Composigéo dos alimentos. Tecnologia de conservagao e transformagao dos produtos de origem
animal e vegetal. Controle de qualidade dos produtos transformados e armazenados. Estrutura e
tipos de armazenamento para alimentos processados.

I. Objetivos

Familiarizar o aluno de agronomia com a composigdo quimica dos alimentos, métodos de conservacéo e cuidados a serem tomados para
garantir a qualidade do produto acabado. Além disso, capacitar os discentes a compreender os processos tecnolégicos aplicados aos
produtos de origem animal e vegetal, que tem por finalidade diversificar a gama de produtos alimenticios comercializados.

Il. Programa

1.Introdugéo a tecnologia de alimentos.
2.Composic¢éo de alimentos.

3.Fatores que condicionam a estabilidade dos alimentos
3.1Fatores Intrinsecos

3.2Fatores Extrinsecos

4.Principais métodos de conservacdo dos alimentos
4.1Pelo calor

4.1.1Branqueamento

4.1.2Pasteurizagado

4.1.3Esterilizagao

4.2Pelo frio

4.2.1Producéo de frio

4.2.2Refrigeracédo

4.2.3Congelamento

4.3Pelo controle de umidade

4.3.1Métodos de secagem

4.3.2Tipos de secadores

4.3.3Desidratagdo de alimentos

5.Tecnologia de Frutas e Hortalicas

5.1Aulas préticas de derivados de Frutas e Hortalicas
6.Tecnologia de Leites

6.1Aulas Préticas de derivados Lacteos

7.Tecnologia de Carnes

7.1Aulas Praticas de Produto Carneos

8.Tecnologia de Gréos

8.1Aeracgéo e termometria

8.2 Fatores que afetam a qualidade e conservagéo dos graos
8.3Produtos industrializados provenientes de grao
8.4 Aula prética de produtos derivados de graos

lll. Metodologia de Ensino

Aulas tedrico expositivas e praticas em usinas/laboratérios adequados. Recursos didaticos: quadro e giz, multimidia e retroprojetor. Visitas
tecnicas quando possivel.

Auxilio do Moodle para realizacéo e entrega de atividades.

IV. Formas de Avaliacao
O conteudo sera dividido em dois blocos e a nota final dos estudantes serd composta pelo seu desempenho nas seguintes atividades:
1) Duas provas (peso 60

2) Relatérios (peso 20

)

3) Atividades em sala entregues na plataforma Moodle (peso 20
).

Caso nao alcance a média de aprovacao, o estudante podera realizar uma prova de recuperacao que podera contemplar qualquer contetido
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abordado no bloco. A nota desta prova substituira apenas a média das notas das provas regulares. As notas obtidas nas demais atividades
realizadas serdo mantidas para fins de fechamento da nota final.
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