Reconhecida pelo Decreto Estadual n° 3.444, de 8 de agosto de 1997

ﬁ UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CENTRO-OESTE

BN MIC(eLefe] Primeiro semestre

ENGENHARIA DE ALIMENTOS (100)
DIRHILE] 2811 - TOPICOS ESPECIAIS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS 68

C. Horar. Ext.: K

Turma =/
CEDETEG

PLANO DE ENSINO
EMENTA

Ementa em aberto. Abordagem de novos aspectos ou aspectos regionais e de diversificagdo da engenharia de alimentos. Conteddos
necessarios para atualizacéo profissional. Experiéncias em laboratodrio.

I. Objetivos

Promover estudo, pesquisa, reflexdo, discussao e a revisdo de alguns temas importantes do curso de Engenharia de Alimentos e a incluséo

de temas atuais que envolvem a profissdo do engenheiro de Alimentos e o mercado de trabalho.

Il. Programa

1.Normas para a redagéo de trabalhos cientificos
2.Relagbes humanas na indistria

3.Alimentos transgénicos

4.Alimentos organicos

5.Aditivos alimentares

6.Balas e confeitos

7.Embalagens comestiveis

8.Industria de agucar e alcool

9.Extracdo supercritica

10.Marcas e patentes de alimentos

11.Logistica na indistria de alimentos

12.Etica para engenheiros

13.Inspegéo da qualidade na industria de alimentos
14.Uso e producéo de biodiesel

lll. Metodologia de Ensino

Aulas expositivas, visitas técnicas.
Recursos didaticos: quadro e giz, multimidia e retroprojetor.

IV. Formas de Avaliacao

Provas, seminarios

V. Bibliografia

Béasica

AZEVEDO, E. Alimentos organicos: ampliando os conceitos de salde humana, ambiental e social. 2. ed. Tubardo, SC: Editora
Unisul, 2006.
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MARAFANTE, Luciano J. Tecnologia da fabricacéo do alcool e do aglcar. S&o Paulo: Ocone, 1993.
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Complementar
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