Reconhecida pelo Decreto Estadual n° 3.444, de 8 de agosto de 1997

ﬁ UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CENTRO-OESTE

Ml leLefo] Primeiro semestre
ENGENHARIA DE ALIMENTOS (100)
BETTIIE 4386 - TERMODINAMICA APLICADA A ENGENHARIA DE ALIMENTOS | 51

Turma =/
CEDETEG

PLANO DE ENSINO
EMENTA

Relagé&o entre grandezas termodinamicas. Primeira e segunda leis da termodinamica. Propriedades termodinamicas de substancias puras.
Equagbes de Estado para substancia pura.

I. Objetivos

«Capacitar o aluno a entender e quantificar a energia e a entalpia das transformacdes fisico-quimicas, equilibrio de fase e reagdes quimicas.
«Capacitar o aluno a aplicar os conceitos termodinamicos em processos envolvendo alimentos

Il. Programa

1.Conceitos introdutorios pertinentes a termodinamica
1.1 Dimens6es e Unidades
1.2 Grandezas importantes
1.3 Definigéo de sistemas
1.4 Propriedades de um sistema: intensivas e extensivas
1.5 Formas de energia
2. A Primeira Lei da Termodindmica
2.1 Balanco de Energia
2.2 Sistemas em Batelada
2.3 Balancgo de Energia em Sistemas Fechados
2.4Anélise de Ciclos Termodindmicos
3. Propriedades Termodinamicas de Substancias Puras
3.1 Substéancia Pura
3.2 Fases de uma Substéncia Pura
3.3 O comportamento PVT das substancias puras
3.4 Processos de Mudanca de Fases de uma Substancia Pura
3.5 Diagramas para Processos de Mudanca de Fase
3.6 Tabelas de Propriedades
3.7 Energia Interna, Entalpia e Calor Especifico - Aplicagbes em Sistemas Fechados
4. Equacdes de Estado para substancias puras
5. A Segunda Lei da Termodinamica
5.1. Utilizando a Segunda Lei
5.2. Limita¢Bes da Segunda Lei e processos reais
5.3. Conceito de entropia e irreversibilidade

lll. Metodologia de Ensino

- Aulas tedricas expositivas, utilizacéo de quadro de giz e projetor multimidia;
- Aplicacéo de exercicios de fixacéo;

- Envio das aulas e materiais complementares.

IV. Formas de Avaliacao

*A avaliagdo se dera por meio de provas escritas e trabalhos.

*A recuperacao sera&#769; realizada por meio de uma prova substitutiva. A mesma ird substituir a prova com a menor nota obtida no
semestre corrente. O contelddo da prova extra sera referente ao ministrado no semestre letivo.
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