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Operagdes de transporte de fluidos e sélidos. Célculo de poténcia de bombeamento. Equipamentos para movimentar fluidos. Agitacdo e
mistura. Escoamento em meios porosos e fluidizagdo. Transporte hidrico e pneumatico. Separacao e classificacédo de sélidos. Filtracéo.
Centrifugacdo. Ciclones. Membranas. Experimentos em laboratério.

|. Objetivos

*Apresentar ao aluno os principios fundamentais envolvidos nas operagdes unitarias de transporte e quantidade de movimento, aplicadas no
processamento de alimentos.

*Transmitir ao aluno conhecimentos mediante métodos e célculos de sele¢éo e dimensionamento de equipamentos que envolvem processos
de transferéncia de movimento.

Il. Programa

1. Conceitos bésicos sobre escoamento de fluidos

2. Propriedades e escoamento de fluidos

3. Tubulagdes, véalvulas, acessoérios e perda de carga

4. Bombas: sele¢cdo e dimensionamento

5. Cavitagdo e NPSH

6. Transporte de gases ventiladores, sopradores e compressores.
7. Escoamento através de meios porosos

8. Leitos de particulas estacionarias, leitos moveis, leitos de transporte hidraulico e pneumatico
9. Agitagdo e mistura dos liquidos

10. Processos de separagéo

11. Filtracéo solido liquido

12. Ultrafiltragdo

13. Separagédo por membranas

14. Sedimentagéo

15. Centrifugacéo

16. Classificagao de soélidos

17. Andlise granulométrica

18. Peneiramento de gréos

19. Moagem

20. Experimentos em laboratério

lll. Metodologia de Ensino

O contetido programatico sera desenvolvido através de aulas tedricas expositivas e dialogadas e aulas praticas relacionando os
conhecimentos tedricos e praticos.
Recursos didaticos: quadro e giz, multimidia, retroprojetor e laboratérios para aulas praticas.

IV. Formas de Avaliacdo

Duas provas por semestre (quatro provas no ano) e eventualmente relatérios e seminarios.
Ao final de cada semestre o aluno que nédo atingir a meta podera fazer uma prova substitutiva, com todo o contetdo do semestre, a qual,
podera substituir uma das duas notas (desde que seja maior).
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