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PLANO DE ENSINO
EMENTA

Ementa em aberto. Abordagem de novos aspectos ou aspectos regionais e de diversificagdo da engenharia de alimentos. Conteddos
necessarios para atualizacéo profissional. Experiéncias em laboratodrio.

I. Objetivos

Promover o estudo, a pesquisa, a reflexdo, a discussao e a revisdo de alguns temas importantes do curso de Engenharia de Alimentos e a
inclusdo de temas atuais que envolvem a profissdo do Engenheiro de Alimentos.

Il. Programa

. Normas para redacéo de trabalhos cientificos.
. Industria de acucar e alcool.

. Uso e producéo de Biodiesel.

. Alimentos transgénicos

. Alimentos organicos

Embalagens comestiveis.

. Inspecéo de qualidade na industria de alimentos
. Aditivos alimentares.

. Logistica na industria de alimentos.

10. Patentes de alimentos e marcas.

11. Extragao supercritica.

12. Balas e confeitos.

13. Industria de chocolate.

Etica para engenheiros.

15. Rotulagem nutricional.

lll. Metodologia de Ensino

Aula expositiva, procurando uma contextualizagdo do tema. Retroprojetor, projetor multimidia e quadro de giz

IV. Formas de Avaliacdo

Nota individual Apresentacdo do seminario (P1) tera peso 4,0.
Nota individual do Artigo (P2) tera peso 2,5.
Média aritmética dos Resumos individuais (P3) tera peso 3,5.
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