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EMENTA

Ementa em aberto. Abordagem de novos aspectos ou aspectos regionais e de diversificação da engenharia de alimentos. Conteúdos

necessários para atualização profissional. Experiências em laboratório.

I. Objetivos

Promover o estudo, a pesquisa, a reflexão, a discussão e a revisão de alguns temas importantes do curso de Engenharia de Alimentos e a

inclusão de temas atuais que envolvem a profissão do Engenheiro de Alimentos.

II. Programa

1. Normas para redação de trabalhos científicos.

2. Indústria de açúcar e álcool.

3. Uso e produção de Biodiesel.

4. Alimentos transgênicos

5. Alimentos orgânicos

6. Embalagens comestíveis.

7. Inspeção de qualidade na indústria de alimentos

8. Aditivos alimentares.

9. Logística na indústria de alimentos.

10. Patentes de alimentos e marcas.

11. Extração supercrítica.

12. Balas e confeitos.

13. Indústria de chocolate.

Ética para engenheiros.

15. Rotulagem nutricional.

III. Metodologia de Ensino

Aula expositiva, procurando uma contextualização do tema. Retroprojetor, projetor multimídia e quadro de giz

IV. Formas de Avaliação

Nota individual Apresentação do seminário (P1) terá peso 4,0.

Nota individual do Artigo (P2) terá peso 2,5.

Média aritmética dos Resumos individuais (P3) terá peso 3,5. 
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