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PLANO DE ENSINO
EMENTA

Requisitos de protecdo de alimentos. Fungdes da Embalagens. Embalagens metélicas: materiais, fabricacéo, revestimentos interno e
externo. Embalagens plasticas flexiveis, semi-rigidas e rigidas: processos de obtencao, transformacgao e impressdo. Embalagens de vidro.
Embalagens celul6sicas: tipos e caracteristicas. Embalagens convertidas: processos de laminacéo e impressdo. Recipientes de vidro.
Embalagens para transporte. Interagdo alimento-embalagem. Equipamentos de embalagem. Reciclagem. Legislagdo pertinente. Controle de
qualidade de embalagens: testes de laboratério. Embalagens e meio ambiente. Impacto ambiental.

|. Objetivos

- Fornecer conceitos basicos sobre as caracteristicas e propriedades dos principais tipos de materiais empregados na confecgao de
embalagens para alimentos.

- Conhecer as defini¢des, propriedades e uso de embalagens em alimentos, bem como as classes de materiais utilizados em embalagens.
- Reconhecer as principais caracteristicas dos materiais utilizados e processos de produgdo de embalagens para alimentos.

- Estudar o efeito de diversos parametros, as propriedades de barreira e as interacdes do sistema ambiente/embalagem/alimento.

- Discutir aspectos relacionados ao controle de qualidade, planejamento e legislacéo.

Il. Programa

1.INTRODUGAO SOBRE EMBALAGENS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

&#61485;Introducao

&#61485;Embalagem como protecéo de alimentos

&#61485;Funcdo das embalagens

&#61485;Classificacdo dos materiais de embalagem

2.EMBALAGENS METALICAS

&#61485;Materiais de embalagens metalicas: Ago base; folhas de flandres; folhas cromadas; folha ndo revestida, folhas de aluminio
&#61485;Composicao; propriedades mecanicas; resisténcia a corrosao

&#61485;Processo de produgao

&#61485;Aplicagao

&#61485;Caracteristicas fisicas e quimicas (espessura, dureza e témpera) dos materiais

&#61485;Revestimentos organicos: Vernizes internos e externos; Fungdes; Propriedades quimicas e fisicas

&#61485;Aplicacdo dos Revestimentos na Industria de Alimentos; Novas Tendéncias

&#61485;Tipos de embalagens metalicas: Latas de 03 e 02 pecas

&#61485;Formas e dimensfes mais comuns, tampas e fechamentos

&#61485;Processos de fabricacdo de latas e equipamentos

&#61485;Tipos de solda aplicada para latas de 03 pecas

&#61485;Controle de qualidade de embalagens metdlicas

&#61485;Estabilidade de alimentos enlatados: Interagéo alimento x embalagem

&#61485;Reciclagem

&#61485;Aulas praticas

3.EMBALAGENS PLASTICAS

&#61485;Polimeros e polimerizacéo;

&#61485;Caracteristicas fisicas (cristalinidade e densidade), quimicas (comosigdo molecular e solubilidade), térmicas (temperatura de
transicao vitrea, temperatura de fuséo cristalina, temperatura de decomposi¢do) e mecanicas dos plasticos

&#61485;Desempeho e propriedades de barreira

&#61485;Plasticos para embalagens: Poliolefinas (PE, PEAD, PEBD e PP); Polimeros vinilicos (PVC, PVdC e EVA); Plasticos estirénicos
(PS e PSE); Poliésteres (PET); Poliamidas (Nylon);

&#61485;Processos de Fabricacéo e Transformagao de Plasticos: Extruséo, Inje¢éo, Sopro, termo-formagem, prensagem, conversao
(combinagéo de substratos, laminagao, metalizacéo).

&#61485;Tampas e fechamentos

&#61485;Aditivos e outros componentes;

&#61485;Controle de Qualidade.

&#61485;Reciclagem

&#61485;Aulas Préaticas

4. EMBALAGENS DE VIDRO

&#61485;Defini¢des;

&#61485;Caracteristicas quimicas (composicao) e fisicas (espessura, témpera, cor) dos materiais utilizados na fabricacao de vidro para
alimentos;

&#61485;Processo de fabricacao;

&#61485;Processo de fechamento hermético; tipos de tampas e vedantes;

&#61485;Principais defeitos

&#61485;Aplicacdo do vidro na industria de alimentos.
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&#61485;Controle de qualidade de embalagens de vidro.

&#61485;Reciclagem

5.EMBALAGENS CELULOSICAS

&#61485;Papel: Defini¢cdo; Métodos de fabricacao; Tipos de papéis com aplicagdo em embalagens; Controle de qualidade.
&#61485;Cartdo: Definicdo; tipos de cartdo; métodos de fabricacéo; controle de qualidade;
&#61485;Papeldo Ondulado: Definigcdo; componentes da estrutura do papeléo ondulado; processo de fabricagéo; controle de qualidade.
&#61485;Filmes celuldsicos; celofane, acetato de celulose

&#61485;Madeira

&#61485;Embalagens de transporte

&#61485;Reciclagem

&#61485;Aula pratica

6.EMBALAGEM CARTONADA

&#61485;Caracteristicas e fungbes

&#61485;Composicéo das embalagens cartonadas

&#61485;Ciclo de vida das embalagens

&#61485;Aplicagbes

&#61485;Reciclagem

7.EMBALAGENS COM ATMOSFERA MODIFICADA

&#61485;Embalagens e armzenagem em atmosfera controlada e modificada
&#61485;Gases utilizados

8.EMBALAGENS INTELIGENTES

9.BIOPOLIMEROS

10.PLANEJAMENTO DE EMBALAGEM E LEGISLACAO.

&#61485;Caodigo de barras

&#61485;Design de Embalagens

&#61485;Rotulagem

&#61485;Legislacdo

lll. Metodologia de Ensino

Aulas expositivas, dialogadas e interativas com o uso de metodologias ativas, além da participagdo efetiva do aluno em aulas praticas e
seminarios.

IV. Formas de Avaliacdo

Serdo realizadas 2 avaliacdes tedricas no primeiro semestre e no segundo semestre uma avalia¢éo tedrica e um projeto de embalagem;
discussdes de artigos cientificos e/ou seminarios; participagdo nas aulas tedricas e praticas. A média bimestral sera composta pela soma das
atividades realizadas durante as aulas. Ao final de cada semestre sera ofertada uma avaliagdo para recuperagao de rendimento, que
contemplaré os contetidos do referido semestre e podera substituir a avaliagdo de menor nota. Média semestral = (Avaliagdol + Avaliacao
2)/2. Média final = (Nota 1° sem +Nota 2° sem)/2

Obs: A avaliacéo de recuperacao de rendimento é facultativa aos alunos.

No segundo semestre também sera utilizado o resultado do Simulado ENADE na recuperagdo de rendimentos. Sera computado 1 ponto
adicional na média semestral para o aluno que obtiver mais que 80

de acertos; e 0,5 ponto na média semestral para o aluno que obtiver entre 60

a 80

de acertos.
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