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Desenvolvimento e avaliacéo de projetos, perfil industrial, estudo do processo, balangos de massa e energia, caracteriza¢cdo do mercado
alvo, localizagdo, tamanho, especificacdo de equipamentos para o processo, custos industriais, avaliagdo econémica de projetos
Desenvolvimento de um projeto de indUstria alimenticia a partir do conceito inicial, definindo formulacéo, operacdes de processamento,
embalagem, caracteristicas de qualidade e aspectos legais relacionado com o produto selecionado.

I. Objetivos

a)Elaboragéo de um projeto basico de engenharia de uma unidade fabril, produzindo a documentacgé&o inerente a cada uma das etapas deste
tipo de atividade. Exposicao, discussao e realizagéo de atividades envolvendo todos os pontos relevantes na elaboragéo de projetos, visando
a capacitacdo dos alunos ao mercado de trabalho. Reforcar os conhecimentos técnicos especificos e consolidar praticas de trabalho em
equipe, responsabilidade e ética profissional;

b)Auxiliar os alunos na consolidagao de habilidades de contextualizag&o critica e correlacdo dos conhecimentos técnicos adquiridos ao longo
do curso nas diferentes disciplinas. Ampliar os conhecimentos através do estudo de diferentes tipos de industrias e processos no setor de
alimentos.

Il. Programa

1. INTRODUGAO: Desenvolvimento do projeto.

1.1 Projeto.

1.2 Conteudo de um projeto.

1.3 Origem e identificacédo de projetos.

1.4 Etapas de um projeto.

1.5 Elementos que comp&em um projeto.

2. ANALISE DE MERCADO (Projecéo de mercados):

2.1 Aspectos fundamentais da andlise de mercado.

2.2 Caracteristicas dos produtos.

2.3 Estimativa do mercado atual e futuro.

2.4 Dimensionamento da oferta.

2.5 Estrutura da comercializagédo.

2.6 Condigdes de competicéo.

2.7 Analise dos fatores que justificam a existéncia de mercado para o projeto.

3. ESTUDO DO PROCESSO (Escolha de processo industrial):

3.1 Critérios de escolha. Sele¢do do processo e descri¢do de todas as etapas do mesmo.

4. ENGENHARIA DO PROJETO

4.1 Objetivo.

4.2 Fases de estudo e de montagem.

4.3 Projeto Basico: produto, programa de produc¢éo, requisitos técnicos para cumprimento do programa de producao projetado, em termos de
investimentos fixos, matérias primas (obtencio da matéria-prima e armazenamento), mao de obra (demanda de mé&o de obra operacional) e
insumos diversos (agua, energia, transportes, material de embalagem, combustiveis e outros).
4.4 Estudo legislacéo especifica para o produto e edificagbes industriais.

4.5 Regime de producéo, fluxo de operacdes e leiaute (estudo do arranjo fisico)

5. TAMANHO DO PROJETO:

5.1 Capacidade de producéo.

5.2 Turnos de trabalho.

5.3 Ociosidade.

5.4 Fatores relacionados com o dimensionamento do projeto: mercado, engenharia, localizagdo, recursos financeiros, custos.
5.5 Melhor solugéo para dimensionamento de um projeto.

5.6 Balangco material (geral e por equipamento).

5.7 Dimensionamento de equipamentos, elementos e seus acessorios.

5.8 Dimensionamento de estagdes de tratamentos de efluentes.

5.9 Balancgo de energia (geral e por equipamentos).

6. LOCALIZAGCAO INDUSTRIAL.

7. AVALIACAO ECONOMICA DO PROJETO (Investimento e estudo financeiro do projeto):
7.1 Classificacé@o dos investimentos: Capital fixo, capital de trabalho.

7.2 Cronograma de investimentos.

7.3 RelagGes Financeiras: margem liquida sobre vendas, juros do investimento, poder de ganho de um projeto.
7.4 Capital de giro.

7.5 Fluxo de caixa.

7.6 Orcamento: custos e receitas.
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7.7 Fases: Implantacéo, operacional.

7.8 Elementos Bésicos.

7.9 Custos.

7.10 Classificagao dos custos, Depreciagdo, Relacéo dos custos.

7.11 Receitas: Classificac@o das Receitas, resultado, analise de rentabilidade (ponto de equilibrio, taxa simples de retorno, valor atual liquido
- VAL, tempo de recuperacéo do investimento Payback, taxa interna de retorno TIR, andlise dos indices de rentabilidade).

lll. Metodologia de Ensino
Aulas expositivas e dialogadas com uso de lousa, giz e data show. Apresentacéo de conceitos e discussdo de um exemplo sobre um projeto
de uma indUstria de alimentos. Orientagdes na realizagéo do projeto.

IV. Formas de Avaliacédo

Relatérios e apresentacfes parciais do projeto.

Apresentagao do projeto final com argui¢do do professor responsavel.

Para os alunos que ficarem com nota média inferior a sete, sera ofertada a chance de uma nova apresentacéo do projeto final que deve estar
acompanhada da entrega do projeto reformulado.
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