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Caracteristicas gerais e propriedades fisicas das matérias-primas agricolas. Obtencao das matérias-primas de origem vegetal e animal.
Armazenamento de alimentos. Principios da fisiologia pds-colheita. Transporte e beneficiamento de materiais biolégicos. Experimentos em
laboratério.

I. Objetivos

Expor os aspectos gerais das matérias-primas alimenticias de origem animal e vegetal, enfatizando suas propriedades fisicas, quimicas e
mecanicas.

Il. Programa

Caracteristicas gerais e propriedades fisicas das matérias-primas agricolas
Determinagéo de umidade

Umidade de equilibrio

Caracteristicas e partes componentes das matérias primas
Peso especifico aparente, peso especifico real e porosidadeSeparagdo de produtos com o uso de solucdes aguosas
Classificagéo de produtos pulverulentos

Classificagao comercial

Propriedades fisicas - coeficiente de atrito e angulo de Talude
Velocidade terminal

Obtencgédo das matérias-primas de origem vegetal
Sementes

Tratamento das sementes

Plantio

Cultivo

Fertilizantes

Estimulantes de crescimento

Doengas

Pragas

Ervas daninha

Colheita

Obtencédo das matérias-primas de origem animal

Inspegao ante-mortem

Inspegéo post mortem

Armazenamento e principios da fisiologia pés-colheita
Parametros importantes para o armazenamento

Processo respiratério e aguecimento da massa de grdos
Principios da secagem

Funcdes do ar na secagem

Presséo estatica

Quebra da secagem

Principios no expurgo

Caracteristicas dos fumigantes

Principais fumigantes

Principios de armazenamento de graos

Operagdes basicas de armazenamento

Secagem de graos

Aeragéo

Expurgo ou fumigagao

Praticas laboratoriais

Transporte

lll. Metodologia de Ensino

Aulas expositivas e praticas;
Recursos didaticos: quadro e giz, multimidia e retroprojetor.

IV. Formas de Avaliacao
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Provas, seminarios e relatérios.
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