Reconhecida pelo Decreto Estadual n° 3.444, de 8 de agosto de 1997

ﬁ UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CENTRO-OESTE

Ml leLefo] Primeiro semestre
ENGENHARIA DE ALIMENTOS (100)
BITHME] 1108330 - TERMODINAMICA APLICADA A ENGENHARIA DE ALIMENTOS | IZIRCERRIEHER 51

ey EAM

PLANO DE ENSINO
EMENTA

Relag&o entre grandezas termodinamicas. Primeira e segunda leis da termodinamica. Propriedades termodinamicas de substancias puras.
Equacdes de Estado para substancia pura.

I. Objetivos

Capacitar o aluno a entender e quantificar a energia e a entalpia das transformacdes fisico-quimicas.
Capacitar o aluno a aplicar os conceitos termodinamicos em processos envolvendo alimentos

Il. Programa

1 Conceitos introdutorios pertinentes a termodinamica
1.1 Dimens@es e Unidades
1.2 Grandezas importantes
1.3 Definigao de sistemas
1.4 Propriedades de um sistema: intensivas e extensivas
1.5 Formas de energia
2 A Primeira Lei da Termodinamica
2.1 Balanco de Energia
2.2 Sistemas em Batelada
2.3 Balanc¢o de Energia em Sistemas Fechados
3 Andlise de Ciclos Termodinamicos
4 Propriedades Termodinamicas de Substancias Puras
4.1 Substancia Pura
4.2 Fases de uma Substancia Pura
4.3 O comportamento PVT das substancias puras
4.4 Processos de Mudanga de Fases de uma Substancia Pura
4.5 Diagramas para Processos de Mudancga de Fase
4.6 Tabelas de Propriedades
4.7 Energia Interna, Entalpia e Calor Especifico - Aplicagées em Sistemas Fechados
5 Equacgdes de Estado para substancias puras
6 A Segunda Lei da Termodindmica
6.1. Utilizando a Segunda Lei
6.2. Limita¢cBes da Segunda Lei e processos reais
6.3. Conceito de entropia e irreversibilidade

lll. Metodologia de Ensino

Aulas tedricas expositivas, utilizacdo de quadro de giz e projetor multimidia.
Aplicacéo de exercicios de fixagao;
Envio das aulas e materiais complementares.

IV. Formas de Avaliacdo

A avaliagdo se dara por meio de provas escritas e trabalhos.
A recuperacao sera realizada por meio de uma prova substitutiva. A mesma ird substituir a prova com a menor nota obtida no semestre
corrente. O conteddo da prova extra sera referente ao ministrado no semestre letivo.

V. Bibliografia

Basica

MORAN, M.; SHAPIRO, H., BOETTNER, D.D; BAILEY, M.B. Principios de Termodinamica para Engenharia. 8 ed. Rio de Janeiro:
LTC, 2018.

CENGEL, Y. A; BOLES, M. A. Termodindmica. 7 ed. Porto Alegre: AMGH, 2013

POTTER, M.C.; SOMERTON, C.W. Termodinamica para engenheiros. 3 ed. Porto Alegre: Bookman, 2017.

ASSUNCAO, G.S.C.; GODOI, P.J. de P. Termodinamica. Porto Alegre: SAGAH, 2019.

BRAGA FILHO, W. Termodinamica para engenheiros. Rio de Janeiro: LTC, 2020.

TAVARES, F.W.; SEGTOVICH, I.S.V.; MEDEIROS, F. de A. Termodinamica na engenharia quimica. Rio de Janeiro: LCT, 2023

Pagina 1 de 2



ﬁ UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CENTRO-OESTE

Reconhecida pelo Decreto Estadual n° 3.444, de 8 de agosto de 1997

PARANA

Aile] 2025

Ml leLefo] Primeiro semestre
ENGENHARIA DE ALIMENTOS (100)
BT 1108330 - TERMODINAMICA APLICADA A ENGENHARIA DE ALIMENTOS | 51

WLEY EAM
PLANO DE ENSINO

Complementar

SONNTAG, R.E.; BORGNAKKE, C. Introducédo & Termodinamica para Engenharia. Rio de Janeiro: LTC, 2003.

SMITH, J.M.; VAN NESS, H.C.; ABBOTT, M.M. Introduction to Chemical Engineering Thermodynamics. 6 ed. Porto Alegre: AMGH,
2000.

LEVENPIEL, O. Termodinamica Amistosa para Engenheiros, Sdo Paulo: Blucher, 2002.

APROVACAO

Inspetoria: DEALI/G
Tp. Documento: Ata Departamental
Documento: 02
Data: 13/03/2025

Pagina 2 de 2



