Reconhecida pelo Decreto Estadual n° 3.444, de 8 de agosto de 1997

a UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CENTRO-OESTE

Ml leLefo] Primeiro semestre
MEDICINA VETERINARIA (470)

BINATIIGEY 2677 - INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL I 51

el MVI-A

PLANO DE ENSINO
EMENTA

Legislacéo e pré-requisitos de estabelecimentos que manipulam leite e seus derivados. Legislacdo que regulamentam os derivados produtos
de origem animal. Composicgao e andlises fisico-quimicas e microbioldgicas do leite. Conservacéo, armazenamento e distribuicéo do leite e
seus derivados. Instrugdo Normativa 51 (padrdes de qualidade). Fraudes que alteram as caracteristicas normais do leite e o que a legislagdo
diz sobre o mesmo. Nogdes gerais da formagéo e composicao dos ovos. Legislagdo que regulamentam os derivados dos ovos. Inspegéo
federal dos ovos e seus subprodutos. Aspectos gerais da formacdo e composi¢do do mel. Derivados apicolas. Legislagao e pré-requisitos de
estabelecimentos que manipulam mel. Inspec¢éo federal e métodos de fiscalizagdo com respeito a qualidade final do mel e seus
subprodutos. Enfermidades animais que podem alterar a qualidade do leite.

I. Objetivos

Capacitar o aluno do Curso de Medicina Veterinaria a compreenséo dos diversos aspectos relacionados com a atividade de inspegao de
produtos de origem animal, capacitando-o para assistir e provocar altera¢des positivas nos estabelecimentos fiscalizados, promovendo
dentro destes a elaboragéo e fabricacéo de alimentos confiaveis a salde publica. E ainda ser conscientizado de que produtos sem
fiscalizagdo ndo séo confiaveis.

Il. Programa

-Abate humanitario

-Inspecao de ovos

-Inspecao de mel

-Inspecao de ovinos

-Inspecéo de equinos

-Inspegao de pescado
-Inspecao de leite

*Composicéo do leite e fatores que podem altera-la
*Fluxograma

*Microbiologia do leite
*Obtencao higiénica
Legislagcédo

*Andlises laboratoriais
«Julgamento e destino

*Fraudes

*Doengas transmitidas pelo leite

lll. Metodologia de Ensino
As aulas serdo expositivas e interativas, com auxilio de quadro-negro e data show. Podera haver aulas praticas e visitas técnicas.

IV. Formas de Avaliacao
Havera trés provas, todas com peso 1, que serdo somadas e o valor dividido por trés, dando a média. A prova de recuperagéo, com conteddo
acumulativo, sera na Ultima semana, no horario da aula, e substituird a prova com menor nota.
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Complementar

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento. Regulamento de inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem
animal (RIISPOA). Decreto n° 9013 de 29 de margo de 2017. Diario Oficial da Unido, 2017.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instru¢do Normativa n° 76, de 26 de novembro de 2018 - Aprova
Regulamentos Técnicos que fixam a identidade e as caracteristicas de qualidade que devem apresentar o leite cru refrigerado, o leite
pasteurizado e o leite pasteurizado tipo A. Diario Oficial da Unido, 27 nov. 2018.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento. Instrugdo Normativa n® 77, de 26 de novembro de 2018 - Estabelece os
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critérios e procedimentos para a producgao, acondicionamento, conservacao, transporte, selecéo e recepgédo do leite cru em
estabelecimentos registrados no servigo de inspecgao oficial. Diario Oficial da Unido, 27 nov. 2018.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento. Instrugdo Normativa n° 51, de 20 de setembro de 2002 - Aprova os
regulamentos técnicos de produgao, identidade e qualidade do leite tipo A, do leite tipo B, do leite tipo C, do leite pasteurizado e do
leite cru refrigerado e o regulamento técnico de coleta de leite cru refrigerado e seu transporte a granel. Diario Oficial da Unido, 21
set. 2002.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento. Instrucdo Normativa n® 62, de 29 de dezembro de 2011 - Aprova o
Regulamento Técnico de Produgao, Identidade e Qualidade do Leite tipo A, 0 Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de
Leite Cru Refrigerado, o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Leite Pasteurizado e o Regulamento Técnico da Coleta
de Leite Cru Refrigerado e seu Transporte a Granel, em conformidade com os Anexos desta Instrugdo Normativa. Diario Oficial da
Uni&o, 30 dez. 2011.
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