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Composicéo quimica da carne. Estrutura dos musculo e tecidos. Abate: Fluxogramas, instalagdes e equipamentos. Processamento de carne
bovina e suina: fabricagéo de embutidos. Processamento de carne de aves. Tecnologia de pescado. Leite: classificagdo, composigdo.
Aspectos industriais dos laticinios. Obtencéo higiénica do leite e controle de qualidade na recepc¢éo. Analises fisico-quimicas do leite.
Operacdes de beneficiamento e processamento do leite: filtra¢&o, resfriamento, padroniza¢éo, homogeneizagéo, pasteurizagao, esteriliza¢éo
e envase. Processamento de queijos, manteiga, produtos fermentados, sorvetes, leites concentrados e em p6. Experimentos em usina
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