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EMENTA

RelagGes entre grandezas termodinamicas. Primeira e segunda lei da termodinamica. Equag6es de estado para substancia pura.
Caracterizagdo do equilibrio. Equilibrio de fases. Métodos para predi¢do de propriedades termodinamicas. Misturas. Fendmenos de
superficie. Termodinamica do Escoamento e de Sistemas Mecanicos.

I. Objetivos

Capacitar o aluno a entender e quantificar a energia e a entalpia das transformacdes fisico-quimicas, equilibrio de fase e rea¢des quimicas.

Il. Programa

1. Introducéo

1.1 Grandezas, dimensdes e unidades

1.2 Definindo sistemas

1.2.1 Sistemas e volume de controle

1.2.2 Tipos de sistemas

1.2.3 Propriedades de um sistema: intensivas e extensivas
1.2.4 Fase e substancia pura

1.2.5 Estado e equiibrio

2. Energia e a Primeira Lei da Termodinamica

2.1 Formas de Energia

2.1.1 Energia Cinética e Potencial

2.1.2 Calor e Trabalho

2.1.3 Energia Interna e Entalpia

2.2 A primeira Lei da Termodindmica

2.3 Balanco de Energia

2.4 Sistemas em Batelada

2.5 Transferéncia de energia por Calor

2.6 Balanco de Energia em Sistemas Fechados

2.6.1 Outras formas de balanco de energia

2.6.2 OperagOes em Estado Estacionério

2.6.3 Operagdes Transientes

2.7 Analise de Ciclos Termodinamicos

2.7.1 Balango de Energia em Ciclos

2.7.2 Ciclos de Poténcia

2.7.3 Ciclos de Refrigeragdo e Bomba de Calor

3. Propriedades Termodindmicas de Substancias Puras:
3.1 Substancia Pura

3.2 Fases de uma Substancia Pura

3.3 O comportamento PVT das substancias puras

3.4 Processos de Mudanca de Fases de uma Substancia Pura
3.5 Diagramas para Processos de Mudancga de Fase

3.6 Tabelas de Propriedades

3.7 Energia Interna, Entalpia e Calor Especifico - Aplicacdes em Sistemas Fechados
3.8 Equac0es de Estado

3.8.1 A Equagao do Gés Ideal

3.8.2 Fator de Compressibilidade Z

3.8.3 Outras Equacdes de Estado

4. Andlise de Energia para Volume de Controle

4.1 Conservagao de Massa para um Volume de Controle
4.2 Conservacao de Energia para um Volume de Controle
4.3 Analises de Volumes de Controle em Regime Permanente
4.4 Andlise Transiente

5. A Segunda Lei da Termodinamica

5.1. Utilizando a Segunda Lei

5.2. Enunciados da Segunda Lei

5.3. Processos reversiveis e irreversiveis

5.4 Aplicando a Segunda Lei a ciclos termodinamicos

5.5 Temperatura termodinamica

5.6 Medidas de desempenho maximo para ciclos operando entre dois reservatorios
6. Equilibrio de fases.

Pagina 1 de 2



ﬁ UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CENTRO-OESTE

Reconhecida pelo Decreto Estadual n° 3.444, de 8 de agosto de 1997

PARANA

Tp. Periodo IAUEL

ENGENHARIA DE ALIMENTOS (100)
BITHME] 1811 - TERMODINAMICA APLICADA A ENGENHARIA DE ALIMENTOS 68

C. Horar. Ext.: K

Turma i\
Ml CEDETEG

PLANO DE ENSINO

6.1 Misturas misciveis
6.2 Misturas imisciveis

lll. Metodologia de Ensino

Aulas expositivas.
Material: Quadro e giz e projetor.

IV. Formas de Avaliacao
2 avaliagBes semestrais
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