ﬁ UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CENTRO-OESTE

Reconhecida pelo Decreto Estadual n° 3.444, de 8 de agosto de 1997

PARANA

Tp. Periodo IAUEL

ENGENHARIA DE ALIMENTOS (100)
DETIME] 1808 - MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 136

Turma iYW
Ml CEDETEG

PLANO DE ENSINO
EMENTA

Classificagao e caracterizagdo dos microrganismos. Caracteristicas morfolégicas e fisiolégicas. No¢des de genética microbiana. Sintese de
proteinas. Culturas puras. Principais géneros de bactérias, bolores e leveduras de interesse em alimentos. Metabolismo dos principais
grupos de microrganismos de interesse na tecnologia de alimentos. Fatores que afetam o crescimento microbiano em alimentos.
Estabilizag@o microbiolégica dos alimentos. Deterioracdo microbiana de matérias-prima e alimentos processados. Microbiologia da agua, das
matérias-prima e produtos processados. Microrganismos indicadores. ToxinfecgGes alimentares. Técnicas microbioldgicas aplicadas em
andlise de alimentos. Analises microbioldgicas e padrdes legais vigentes. Aulas praticas em laboratério.

|. Objetivos

Il. Programa

lll. Metodologia de Ensino

IV. Formas de Avaliacao

V. Bibliografia

Basica

Complementar

APROVACAO
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