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PLANO DE ENSINO
EMENTA

Métodos de andlise de alimentos. Amostragem, preparo e preservagdo de amostras. Sistema da garantia de qualidade em laboratérios de
analise de alimentos. Determinacdo dos constituintes principais dos alimentos: umidade e solidos totais, cinza e contetdo mineral, nitrogénio
e conteldo protéico, carboidratos, lipideos e fibras. Métodos fisicos: densimetria, refratometria, medida de pH. Determinag&o de acidez em
alimentos. Métodos de andlise instrumental de alimentos por cromatografia, espectrometria de massa, fluorimetria, emissédo de chama e
absorgao atdmica, espectrometria de absorgéo no visivel, ultravioleta e infravermelho. Experimentos em laboratério.
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