Reconhecida pelo Decreto Estadual n° 3.444, de 8 de agosto de 1997

a UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CENTRO-OESTE

Tp. Periodo AULEL

ENGENHARIA DE ALIMENTOS (100)
PTETIME 1820 - EMBALAGENS 68

IEnEY EAI-B
CEDETEG

PLANO DE ENSINO
EMENTA

Requisitos de protegao de alimentos. Fun¢des da Embalagens. Embalagens metdlicas: materiais, fabricacéo, revestimentos interno e
externo. Embalagens plasticas flexiveis, semi-rigidas e rigidas: processos de obtencgéo, transformacéo e impressao. Embalagens de vidro.
Embalagens celulésicas: tipos e caracteristicas. Embalagens convertidas: processos de laminacéo e impresséo. Recipientes de vidro.
Embalagens para transporte. Interagéo alimento-embalagem. Equipamentos de embalagem. Reciclagem. Legislacao pertinente. Controle de
qualidade de embalagens: testes de laboratério. Embalagens e meio ambiente. Impacto ambiental.

I. Objetivos

Introducé@o sobre embalagens na indistria de alimentos
Introducéo, Classificacdo, Fun¢des das embalagens.

Il. Programa

1 Embalagens Metdlicas

Definigbes;

Materiais de embalagens metalicas: matéria prima: aco base e estanhagem; folhas de flandres; folhas cromadas; folha néo revestida, folhas
de aluminio;

Caracteristicas Fisicas e Quimicas (espessura, dureza e témpera) dos Materiais.

Revestimentos organicos: vernizes internos e externos; Propriedades quimicas e fisicas; Funcdes; Aplicacdo dos Revestimentos na Industria
de Alimentos; Novas Tendéncias.

Tipos de Embalagens Metdlicas (latas de 03 e 02 pe¢as);

Processos de fabricacao de latas, classificacéo e dimensionamento

Tipos de Solda Aplicadas para Latas de 03 Pecas.

Especificagcdo de Embalagens Metalicas para Alimentos e Bebidas.

Controle de Qualidade de Embalagens Metalicas.

Estabilidade de Alimentos Enlatados: Interagéo Alimento x Embalagem;

Reciclagem

2 Embalagens Plasticas

Polimeros e polimerizacéo;

Plasticos para embalagens: PET, PEAD, PEBD, PS, PP, PVC, PEN;

Caracteristicas fisicas, quimicas, térmicas e mecanicas dos Plasticos

Desempeho e propriedades de barreira

Processos de Fabricacé@o e Transformacao de Plasticos: Extrus@o, Co-Extruséo, Injecéo, Sopro, termo-formagem;

Aditivos e outros componentes;

Controle de Qualidade.

Reciclagem

3 Embalagens de Vidro

Definigbes;

Caracteristicas Quimicas e Fisicas (espessura, ttmpera, cor) dos Materiais Utilizados na Fabricacéo de Vidro para Alimentos;
Processo de Fabricagéo; Dimensionamento;

Processo de Fechamento Hermético; Tipos de Tampas e Vedantes;

Aplicacéo do vidro na Industria de Alimentos.

Controle de Qualidade de Embalagens de Vidro.

Reciclagem

4 Embalagens Celulésicas

Papel: Definicdo; Métodos de Fabricagdo; Tipos de Papéis com Aplicacdo em Embalagens; Controle de Qualidade; Dimensionamento.
Cartao: Definicdo; Tipos de Cartdo; Métodos de Fabricagdo; Dimensionamento; Controle de Qualidade;

Filmes celulosicos;

Papeldao Ondulado: Definicao; Componentes da Estrutura do Papelao Ondulado; Processo de Fabricacdo; Otimizacédo da Area de Papelao
Ondulado na Confecgéo de Caixa; Dimensionamento; Controle de Qualidade.

Madeira

Reciclagem

embalagem cartonada

Caracteristicas e funcbes

Composicéao das embalagens cartonadas

Ciclo de vida das embalagens

Aplicacdes

Reciclagem
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Embalagens com Atmosfera Modificada.

Embalagens e armzenagem em atmosfera controlada e modificada
Gases utilizados

Embalagens INTELIGENTES.

PLANEJAMENTO DE EMBALAGEM E LEGISLACAO.

Cogido de barras

Design de Embalagens

Rotulagem

Legislacéo

lll. Metodologia de Ensino
O conteutdo programatico seré desenvolvido através aulas expositivas e dialogadas, além da participagdo efetiva do aluno nas aulas praticas.

IV. Formas de Avaliacao

Serdo realizadas avaliagdes tedricas durante o semestre; discussdes de artigos cientificos; seminarios; relatérios de aulas praticas.
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APROVACAO
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