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EMENTA

Aspectos fisiolégicos do desenvolvimento dos frutos, transformagdes fisico-quimicas em frutos e hortali¢as, senescéncia, disturbios
fisiolégicos e podridGes pos-colheita. Técnicas de colheita e ponto de colheita de frutos e hortalicas. Técnicas de armazenagem e
conservacao: resfriamento, refrigeracdo, atmosfera controlada e modificada. Qualidade de frutos e hortalicas, padronizacéo, classificacéo,
embalagem e transporte.

I. Objetivos
Proporcionar conhecimentos técnicos e cientificos que permitam ao aluno compreender a importancia da tecnologia de pds-colheita de
produtos horticolas como ciéncia interdisciplinar, bem como as formas de manejos agricolas inertes a essa ciéncia.

Il. Programa

Introducéo a tecnologia de pos-colheita de produtos horticolas: aspectos socioecondmicos e tipologia de mercados.
Aspectos fisioldgicos do desenvolvimento dos produtos horticolas
Senescéncia, distdrbios fisiolégicos e podriddes pés-colheita

Técnicas de colheita e ponto de colheita de frutos, hortalicas e outros
Técnicas de armazenagem e conservacao: resfriamento e refrigeracéo,
Técnicas de armazenagem e conservagdo: atmosfera controlada e modificada
Qualidade de frutos, hortalicas e outros

Padronizagéo de frutos, hortalicas e outros

Classificagao de frutos, hortalicas e outros

Embalagem e transporte de frutos, hortalicas e outros

lll. Metodologia de Ensino

As aulas serdo expositivas e dialogadas de forma presencial.

Os materiais didaticos serdo disponibilizados na plataforma Moodle.
As avaliagdes serdo individuais.

IV. Formas de Avaliacdo

Para aprovacao na disciplina: média final igual ou superior a sete (7,0) e frequéncia minima de 75

, conforme legislagdo da universidade.

Avaliacdes: serdo duas avaliagdes para compor a Média avaliativa (Ma), cada avaliagdo sera composta pela participacdo em aula e
atividades (exercicios) — peso 1,0 e prova acumulativa — peso 9,0. Obtendo média igual ou superior a sete (7,0) e frequéncia minima de 75

= Situagdo APROVADO(A). Como oportunidade de recuperacao, para os alunos que nao obterem a média supracitada, realizara uma prova
acumulativa de peso 10,0 compondo a Média de oportunidade (Mo). Assim, para a Aprovacéo o aluno(a) devera ter Média Final (Mf) igual ou
superior a sete (7,0). [Calculo da Mf = (Ma+Mo)/2].
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