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EMENTA

Requisitos de proteção de alimentos. Funções da Embalagens. Embalagens metálicas: materiais, fabricação, revestimentos interno e

externo. Embalagens plásticas flexíveis, semi-rígidas e rígidas: processos de obtenção, transformação e impressão. Embalagens de vidro.

Embalagens celulósicas: tipos e características. Embalagens convertidas: processos de laminação e impressão. Recipientes de vidro.

Embalagens para transporte. Interação alimento-embalagem. Equipamentos de embalagem. Reciclagem. Legislação pertinente. Controle de

qualidade de embalagens: testes de laboratório. Embalagens e meio ambiente. Impacto ambiental.

I. Objetivos
&#61485;Fornecer conceitos básicos sobre as características e propriedades dos principais tipos de materiais empregados na confecção de

embalagens para alimentos.

&#61485;Conhecer as definições, propriedades e uso de embalagens em alimentos, bem como as classes de materiais utilizados em

embalagens.

&#61485;Reconhecer as principais características dos materiais utilizados e processos de produção de embalagens para alimentos. 

&#61485;Estudar o efeito de diversos parâmetros, as propriedades de barreira e as interações do sistema ambiente/embalagem/alimento.

&#61485;Discutir aspectos relacionados ao controle de qualidade, planejamento e legislação.

II. Programa
1.INTRODUÇÃO SOBRE EMBALAGENS NA INDÚSTRIA DE ALIMENTOS

&#61485;Introdução

&#61485;Embalagem como proteção de alimentos

&#61485;Função das embalagens

&#61485;Classificação dos materiais de embalagem

2.EMBALAGENS METÁLICAS 

&#61485;Materiais de embalagens metálicas: Aço base; folhas de flandres; folhas cromadas; folha não revestida, folhas de alumínio

&#61485;Composição; propriedades mecânicas; resistência a corrosão

&#61485;Processo de produção

&#61485;Aplicação

&#61485;Características físicas e químicas (espessura, dureza e têmpera) dos materiais

&#61485;Revestimentos orgânicos: Vernizes internos e externos; Funções; Propriedades químicas e físicas

&#61485;Aplicação dos Revestimentos na Indústria de Alimentos; Novas Tendências

&#61485;Tipos de embalagens metálicas: Latas de 03 e 02 peças

&#61485;Formas e dimensões mais comuns, tampas e fechamentos 

&#61485;Processos de fabricação de latas e equipamentos

&#61485;Tipos de solda aplicada para latas de 03 peças

&#61485;Controle de qualidade de embalagens metálicas

&#61485;Estabilidade de alimentos enlatados: Interação alimento x embalagem

&#61485;Reciclagem

&#61485;Aulas práticas

3.EMBALAGENS PLÁSTICAS

&#61485;Polímeros e polimerização;

&#61485;Características físicas (cristalinidade e densidade), químicas (comosição molecular e solubilidade), térmicas (temperatura de

transição vítrea, temperatura de fusão cristalina, temperatura de decomposição) e mecânicas dos plásticos 

&#61485;Desempeho e propriedades de barreira

&#61485;Plásticos para embalagens: Poliolefinas (PE, PEAD, PEBD e PP); Polímeros vinílicos (PVC, PVdC e EVA); Plásticos estirênicos

(PS e PSE); Poliésteres (PET); Poliamidas (Nylon); 

&#61485;Processos de Fabricação e Transformação de Plásticos: Extrusão, Injeção, Sopro, termo-formagem, prensagem, conversão

(combinação de substratos, laminação, metalização).

&#61485;Tampas e fechamentos

&#61485;Aditivos e outros componentes;

&#61485;Controle de Qualidade.

&#61485;Reciclagem

&#61485;Aulas Práticas

4.EMBALAGENS DE VIDRO

&#61485;Definições; 

&#61485;Características químicas (composição) e físicas (espessura, têmpera, cor) dos materiais utilizados na fabricação de vidro para

alimentos;

&#61485;Processo de fabricação; 

&#61485;Processo de fechamento hermético; tipos de tampas e vedantes;

&#61485;Principais defeitos
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&#61485;Aplicação do vidro na indústria de alimentos. 

&#61485;Controle de qualidade de embalagens de vidro.

&#61485;Reciclagem

5.EMBALAGENS CELULÓSICAS

&#61485;Papel: Definição; Métodos de fabricação; Tipos de papéis com aplicação em embalagens; Controle de qualidade.

&#61485;Cartão: Definição; tipos de cartão; métodos de fabricação; controle de qualidade; 

&#61485;Papelão Ondulado: Definição; componentes da estrutura do papelão ondulado; processo de fabricação; controle de qualidade. 

&#61485;Filmes celulósicos; celofane, acetato de celulose

&#61485;Madeira

&#61485;Embalagens de transporte

&#61485;Reciclagem

&#61485;Aula prática

6.EMBALAGEM CARTONADA

&#61485;Características e funções 

&#61485;Composição das embalagens cartonadas

&#61485;Ciclo de vida das embalagens

&#61485;Aplicações

&#61485;Reciclagem

7.EMBALAGENS COM ATMOSFERA MODIFICADA

&#61485;Embalagens e armzenagem em atmosfera controlada e modificada

&#61485;Gases utilizados

8.EMBALAGENS INTELIGENTES.

9.PLANEJAMENTO DE EMBALAGEM E LEGISLAÇÃO.

&#61485;Cogido de barras

&#61485;Design de Embalagens

&#61485;Rotulagem

&#61485;Legislação

III. Metodologia de Ensino
Aulas expositivas, dialogadas e interativas com o uso de metodologias ativas, além da participação efetiva do aluno em aulas práticas e

seminários.

IV. Formas de Avaliação
Serão realizadas 2 avaliações teóricas (peso 8,0) no primeiro semestre e 1 avaliação teórica (peso 8,0)  e um projeto de embalagem no

segundo semestre (peso 8); discussões de artigos científicos; seminários; participação nas aulas teóricas e práticas (peso 2,0 em cada

semestre). Ao final de cada semestre será ofertada uma avaliação para recuperação de rendimento, que contemplará os conteúdos do

referido semestre. Média semestral = (nota semestral + avaliação de recuperação)/2.

Obs: A avaliação de recuperação de rendimento é facultativa aos alunos.
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