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PLANO DE ENSINO
EMENTA

Aspectos tedricos do processamento e de pré-tratamentos de produtos de origem vegetais. Matérias primas. Nogdes de fisiologia
pés-colheita de frutas e hortalicas. Tratamentos térmicos: pasteurizagéo e esterilizagdo. Aspectos praticos do processamento de frutas e
hortaligas: sucos, polpas, néctares, doces, geleias, purés, flocos, produtos em conservas, etc. Apertizacéo de vegetais. Producéo de
vegetais fermentados: picles, chucrute e outros. Desidratagcéo e secagem de frutas e hortalicas. Refrigeracéo e congelamento de frutas e
hortaligas. Equipamentos. Controle de Qualidade. Legislagdo e Embalagem.
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