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Operagdes de transporte de fluidos e sélidos. Célculo de poténcia de bombeamento. Agitagdo e mistura. Escoamento em meios porosos e
fluidizac&@o. Transporte hidrico e pneumatico. Separacgéo e classificacdo de sélidos. Filtracdo. Centrifugacéo. Ciclones. Aulas praticas em
laboratério.

|. Objetivos

Apresentar ao estudante os principios fundamentais envolvidos nas operacdes unitérias de transporte e quantidade de movimento aplicadas
no processamento de alimentos e seu dimensionamento.

Il. Programa

1. Conceitos basicos sobre escoamento de fluidos
2. Propriedades e escoamento de fluidos
3. Tubulagdes, valvulas, acessérios e perda de carga
4. Bombas: sele¢cdo e dimensionamento
5. Cavitacdo e NPSH

6. Transporte de gases ventiladores, sopradores e compressores.

7. Escoamento através de meios porosos

8. Leitos de particulas estacionarias, leitos moéveis, leitos de transporte hidraulico e pneumatico 9. Agitacéo e mistura dos liquidos
10. Processos de separagéo

11. Filtracéo solido liquido

12. Ultrafiltragéo

13. Separacdo por membranas

14. Sedimentagdo

15. Centrifugagéo

16. Classificagdo de solidos

17. Andlise granulométrica

18. Peneiramento de gréos

19. Moagem

20. Experimentos em laboratério

lll. Metodologia de Ensino

Aulas expositivas e aplicagdo das metologias Problem Based Learning (PBL) e Team Based Learning (TBL). Aulas praticas em laboratorio.
Material: Notebook, simuladores, projetor multimidia, quadro e giz.

IV. Formas de Avaliacdo

O conteldo sera dividido em trés blocos e a nota final dos estudantes sera composta pelo seu desempenho em trés atividades em cada
bloco:

1) Trés provas (peso 60);

2) Video-relatérios de aulas praticas (peso 20);

3) Atividades em sala entregues na plataforma Moodle (peso 20).

Caso nao alcance a média de aprovacéo, o estudante podera realizar uma prova de recuperagdo para cada prova regular que podera
contemplar qualquer contetido abordado no bloco. A nota desta prova substituird apenas a nota da prova regular do bloco. As notas obtidas
nas atividades realizadas em sala video-relatdrios serdo mantidas para fins de fechamento da nota final.
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Complementar
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