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EMENTA

Aspectos fisiolégicos do desenvolvimento dos frutos, transformagdes fisico-quimicas em frutos e hortali¢as, senescéncia, disturbios
fisiolégicos e podridGes pos-colheita. Técnicas de colheita e ponto de colheita de frutos e hortalicas. Técnicas de armazenagem e
conservacao: resfriamento, refrigeracdo, atmosfera controlada e modificada. Qualidade de frutos e hortalicas, padronizacéo, classificacéo,
embalagem e transporte.

I. Objetivos
Proporcionar ao aluno conhecimento geral da fisiologia pds-colheita de frutos e hortalicas e conceitos fundamentais sobre a qualidade,
conservacao e padronizacdo de produtos horticolas.

Il. Programa

1.ASPECTOS FISIOLOGICOS DO DESENVOLVIMENTO DE FRUTAS E HORTALIGCAS
1.1. DEFINIGAO E CLASSIFICAGAO DE FRUTOS E HORTALICAS
1.1.1. Frutos secos e carnosos

1.1.2. Frutos simples e compostos

1.1.3. Frutos partenocarpicos

1.1.4. Frutos climatéricos e n&o-climatéricos

1.1.5. Hortaligas: Folhas, raizes, tubérculos e frutos

1.2. DESENVOLVIMENTO DOS FRUTOS

1.2.1. Polinizagéo e Fertilizagdo

1.2.2. Crescimento: Estrutura de Tecidos e Padrdes de crescimento
1.2.3. Maturacéo, Amadurecimento e senescéncia

1.2.4. Principais transformacdes fisico-quimicas

1.2.5. indices de Maturac&o

2. ATIVIDADE RESPIRATORIA

2.1. Climatério

2.2. Respiracdo em Hortalicas

2.3. Vias Metabdlicas da Respiragdo

2.4. Fatores de Influéncia na Respiragao

3. FITORMONIOS

4. PERDA DE AGUA DE PRODUTOS HORTICOLAS

5. DISTURBIOS FISOLOGICOS EM PRODUTOS HORTICOLAS

6. PODRIDOES PATOGENICAS EM FRUTOS E HORTALIGAS

5. MEIOS PARA REDUCAO DAS PERDAS POS-COLHEITA

5.1. Pré-colheita e Colheita

5.2. Embalagem e Transporte

5.3. Armazenamento Refrigerado em Atmosfera convencional e AM e AC

lll. Metodologia de Ensino

As aulas tedricas abordardo temas sobre a fisiologia e tecnologia pés-colheita de frutas e hortaligas, utilizando-se recursos audiovisuais e
quadro negro. As aulas praticas serdo realizadas em laboratério e a campo, de forma complementar aos conceitos teéricos apresentados.
Estas aulas serao realizadas quinzenalmente, e relacionadas sempre que possivel com as aulas tedricas e principalmente com o curso.

IV. Formas de Avaliacao

Seréo realziadas 3 avalia¢Ges individuais e escritas, 1 seminario em grupo e 1 relatério de aula pratica.
As notas serdo calculadas pela média aritmética das trés formas de avaliagbes: Média das provas 33,33
, Seminéario 33,33

, Relatério 33,33

Como forma de recuperagéo, o aluno podera realizar uma prova que substitua a menor nota entre as notas das avalia¢des individuais
escritas.
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203p. (Manual Técnico, 9).

Complementar

-Revista Brasileira de Fruticultura
- Pesquisa Agropecuéria Brasileira
-Toda Fruta

-Informe Agropecuério

APROVACAO
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