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IEnEY EAI-B
CEDETEG

PLANO DE ENSINO
EMENTA

Estrutura atdmica. Classificagéo e propriedades periddicas dos elementos. Ligacdes quimicas e estrutura da matéria. Principais funcdes
inorganicas. Equilibrio quimico. Reagdes em solucdo aquosa: pH, produto de solubilidade, reacdes de oxido-reducéo, ions complexos.
Experimentos no laboratério envolvendo os conceitos adequados.

I. Objetivos

Apresentar e fornecer aos discentes os principios basicos dos compostos quimicos, a representagdo quimica por meio da equacéo quimica,
bem como o seu balanceamento. Compreender a disposi¢éo dos elementos quimicos na tabela periédica e estudar sua periodicidade.
Apresentar os conceitos e como preparar solugdes utilizadas em laboratério. Compreender de forma geral os conceitos de fisico-quimica; a
cinética quimica, o equilibrio quimico, a termoquimica e a eletroquimica.Realizar em laboratério alguns experimentos relacionados com os
temas desta ementa.

Il. Programa

Parte Teobrica

ESTRUTURA ATOMICA E ESTEQUIOMETRIA
Particulas subatoémicas e a estrutura dos atomos
Numero de Avogadro e o conceito de mol

Massa atdmica e massa molar

Equacdes quimicas

Estequiometria

PERIODICIDADE QUIMICA

A descoberta das leis periddica

A periodicidade das configuracdes eletronicas

A periodicidade das propriedades atdbmicas

A periodicidade das propriedades fisicas

A periodicidade das propriedades quimicas
LIGACOES QUIMICAS

LigacBes ibnicas

Ligacdes covalentes

Carga Formal

Eletronegatividade e atividade eletronica

Polaridade das moléculas

ELETROQUIMICA

Células galvanicas e eletroliticas

Poténciais de eletrodo padrao

Medida eletroquimica do pH

COMPOSTOS INORGANICOS DE INTERESSE EM ALIMENTOS
Funcdes Inorganicas

Nitritos e nitratos

Acido fosférico e fosfato

Enxofre: sulfitos e metabissulfitos

Silicatos

Il. EXPERIMENTOS

2.0. Regras de Seguranca em Laboratério.

Medidas de densidade de Solidos e Liquidos
Técnicas de Separacao e Purificagdo de Substancias
Transformagdes fisicas e tranformagdes quimicas
Preparo de Solugbes.

Padronizacao de Solucdes.

Determinacao do Teor de Alcool na Gasolina
Determinagéo do Teor de Umidade no Sal de Cozinha
Propriedades das Espécies Quimicas

Determinagao Ponto de Fuséo e ebulicao.
Determinacdo da Agua de Cristalizac&o do Sulfato Cuprico
Termoquimica: Determinac&o da Entalpia de Dissolugéo do Hidréxido de Sédio e da Entalpia de Neutralizacdo de um Acido Forte por uma
Base Forte

Velocidade de Reagdo em Sistema Heterogéneo
Fatores que influenciam na velocidade de uma Reagéo
Estudo de Velocidade de Reacao
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Titulagéo de 6xidacao e redugdo - decomposicéo do peroxido de hidrogénio.
Reacdes de Oxidagéo e Reducao

Determinagéo de sacarose em sucos e refrigerantes.

Determinagao da Pureza do Carbonato de Sédio Comercial

Decomposigéo do bicarbonato de sédio - estequiometria

Determinacgéo da Acidez total do Vinagre

Determinagéo de Vitamina C em sucos e refrigerantes.

Determinagdo da Umidade do Carvéao

Determinacao de Lipideos em Alimentos - Método Soxhlet

lll. Metodologia de Ensino
Aulas expositivas, discussdes em grupo.

IV. Formas de Avaliacao
Provas escritas, listas de exercicios e seminarios.

V. Bibliografia

Basica

1) COTTON, F. A. &#61478; LYNCH, L. CURSO DE QUIMICA. Rio de Janeiro Férum editora,1968. 658p.2) MAHAN, B. QUIMICA:
UM CURSO UNIVERSITARIO. 22 ed. S&o Paulo Editora Editora Edgard Blucher Ltda, 1972. 656p.3) RUSSEL, J. B. QUIMICA
GERAL. Sdo Paulo. Editora McGraw-Hill do Brasil Ltda, 1982.4) ATKINS, Peter; JONES Loretta. Principios de Quimica, questionando
a vida moderna e o meio ambiente. 3%ed. Editora: Bookman, 2006.

Complementar
1)BRADY, J. E. HUMINSTON, G. E. Quimica Geral. 22 ed. S&do Paulo: Livros Técnicos e Cientificos Editora. v. 1 e v.2.
2) GAVA, ALTAMIR J. Principios de Técnologia de Alimentos. Ed. Nobel, 1988.
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