Reconhecida pelo Decreto Estadual n° 3.444, de 8 de agosto de 1997

a UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CENTRO-OESTE

Tp. Periodo AULEL
ENGENHARIA DE ALIMENTOS (100)
ST 1824 - OPERACOES UNITARIAS II 136

Turma =/

PLANO DE ENSINO
EMENTA

Operagdes unitarias para transferéncia de calor e massa. Trocadores de calor. Evaporagéo. Umidificacdo e secagem. Separacéo de fases.
Cristalizag8o. Destila¢@o. Extracdo. Experimentos em laboratério.

I. Objetivos

Capacitar o aluno a compreender os principais problemas de engenharia nos processos envolvidos com transferéncia de calor e
transferéncia de massa,;

Transmitir ao aluno conhecimentos mediante métodos e célculos de seleg¢éo e dimensionamento de equipamentos que envolvem processos
de transferéncia de calor e massa;

Conhecer as principais operagdes e equipamentos destinados ao processamento e conservagao de alimentos.

Il. Programa
1.EVAPORADORES

Principios Basicos e Equipamentos
Evaporadores de Simples e Mdltiplos Efeitos
2.TROCADORES DE CALOR
Principios Basicos

Equipamentos de Troca Térmica
Métodos de Célculo
3.UMIDIFICAQAO E SECAGEM
Principios Basicos — Psicometria
Cinética de Secagem — Modelos
4.CRISTALIZACAO

Principios Basicos e Equipamentos
Aplicacdes

5.EXTRACAO

Principios Basicos e Equipamentos
Extracdo Simples Efeito ou em Batelada
Extragdo em Mltiplos Efeitos
6.DESTILACAO

Principios Basicos e Equipamentos
Destilagéo “Flash”

Destilagdo com Retificag8o Binéaria

lll. Metodologia de Ensino
Aulas tedricas expositivas e aulas praticas, utilizagcdo do Google Meet, Moodle, quadro de giz, projetor multimidia, laboratérios.

IV. Formas de Avaliacao

Séao aplicadas duas provas escritas por semestre e eventualmente relatérios e seminarios.

No final de cada semestre é aplicada uma prova de recuperagao escrita avaliando todo o contetdo do semestre.
Todos os académicos poderéo fazer a prova de recuperagao.

A nota final da disciplina sera formada a partir da média das notas semestrais.

V. Bibliografia

Basica

FOUST, A. S. WENZEL, L.A. Principios das operag@es unitarias. RJ. 2 Ed., Guanabara dois SA 1982.

GEANKOPLIS, C. J. Transport Processes and unit. Operations. 3 rd. Edition. Prentice-Hall Inc. 1993.

HIMMELBLAU, D. M. Engenharia Quimica: Principios e Calculos. Rio de Janeiro Prentice-Hall do Brasil 1984.

Incropera, F. P., DeWitt, D. P., Bergman, T. L. & Lavine, A. S. - Fundamentos de Transferéncia de Calor e de Massa - LTC. RJ, 1990.
KERN, D. Extended surface heat transfer. New York: McGraw-Hill Bokk Company, 1972.

Complementar

Compilacdes de tabelas e gréficos.
CREMASCO, M.A. Fundamentos de Transferéncia de massa. Campinas-SP. Ed. UNICAMP 1998.
Kern, D. Processos de Transmisséo de calor, Guanabara Dois, 1950. D. Heldman — Food Process Engineering, AVI, USA, 1977.
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Kreith Frank. “Principios de transmissao de calor”. 32 ed. Americana, 1977. Ed. Edgard Blicher. J. HOLMAN, Transferéncia de calor,
Ed. Guanabara Dois, 1982.

Manuais dos fabricantes dos equipamentos.

SING R. P. HELDMAN, D.R. Introduccion a La Ingenieria de Los Alimentos.

WELTY, Wicks e Wilson — Fundamentals of momentum, heat and mass transfer, John Wiley, 32 ed., 1984. MacCabe e Smith — unit
Operations, 32 ed. McGraw Hill, 1972.
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