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Tp. Periodo AULEL
ENGENHARIA DE ALIMENTOS (100)
ST 1824 - OPERACOES UNITARIAS II 136

Turma =/
CEDETEG

PLANO DE ENSINO
EMENTA

Operagdes unitarias para transferéncia de calor e massa. Trocadores de calor. Evaporagdo. Umidificagdo e secagem. Separacéo de fases.
Cristalizagdo. Destilagdo. Extragdo. Experimentos em laboratdrio.

I. Objetivos

Capacitar o aluno a compreender os principais problemas de engenharia nos processos envolvidos com transferéncia de calor e
transferéncia de massa; transmitir ao aluno conhecimentos mediante métodos e célculos de selecéo e dimensionamento de equipamentos
que envolvem processos de transferéncia de calor e massa; conhecer as principais operagdes e equipamentos destinados ao
processamento e conservagao de alimentos.

Il. Programa

1. Evaporadores principios béasicos e equipamentos evaporadores de simples e mdltiplos efeitos

2. Trocadores de calor principios basicos equipamentos de troca térmica métodos de célculo.

3. Umidificac&o e secagem principios basicos — psicrometria cinética de secagem — modelos.

4. Cristalizagédo principios basicos e equipamentos aplicagoes.

5. Extracao principios béasicos e equipamentos extragao simples efeito ou em batelada extragcdo em multiplos efeitos.
6. Destilagao principios basicos e equipamentos destilagcdo “Flash” destilagcdo com retificagéo binaria.

lll. Metodologia de Ensino
Aulas tedricas expositivas e aulas praticas, Moodle, quadro de giz, projetor multimidia, laboratérios.

IV. Formas de Avaliacdo

Séao aplicadas duas provas escritas por semestre e eventualmente relatérios e seminarios. No final de cada semestre é aplicada uma prova
de recuperacéo escrita avaliando o contetido do semestre.

Todos os académicos poderdo fazer a prova de recuperagéo.

A nota final da disciplina sera formada a partir da média das avaliagcbes semestrais.

A participacéo no simulado do ENADE também podera compor notas na disciplina.
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