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Operações unitárias para transferência de calor e massa. Trocadores de calor. Evaporação. Umidificação e secagem. Separação de fases.

Cristalização. Destilação. Extração. Experimentos em laboratório.

I. Objetivos
Capacitar o aluno a compreender os principais problemas de engenharia nos processos envolvidos com transferência de calor e

transferência de massa; transmitir ao aluno conhecimentos mediante métodos e cálculos de seleção e dimensionamento de equipamentos

que envolvem processos de transferência de calor e massa; conhecer as principais operações e equipamentos destinados ao

processamento e conservação de alimentos. 

II. Programa
1. Evaporadores princípios básicos e equipamentos evaporadores de simples e múltiplos efeitos 

2. Trocadores de calor princípios básicos equipamentos de troca térmica métodos de cálculo.

3. Umidificação e secagem princípios básicos – psicrometria cinética de secagem – modelos.

4. Cristalização princípios básicos e equipamentos aplicações.

5. Extração princípios básicos e equipamentos extração simples efeito ou em batelada extração em múltiplos efeitos. 

6. Destilação princípios básicos e equipamentos destilação “Flash” destilação com retificação binária.

III. Metodologia de Ensino
Aulas teóricas expositivas e aulas práticas, Moodle, quadro de giz, projetor multimídia, laboratórios.

IV. Formas de Avaliação
São aplicadas duas provas escritas por semestre e eventualmente relatórios e seminários. No final de cada semestre é aplicada uma prova

de recuperação escrita avaliando o conteúdo do semestre. 

Todos os acadêmicos poderão fazer a prova de recuperação. 

A nota final da disciplina será formada a partir da média das avaliações semestrais.

A participação no simulado do ENADE também poderá compor notas na disciplina.
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