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PLANO DE ENSINO
EMENTA

Andlise dos constituintes dos alimentos e suas interagdes. Componentes naturais com agéo biolégica. Mecanismos bioquimicos das
transformagdes dos alimentos durante o desenvolvimento, armazenamento e processamento dos alimentos. Influéncias das alterages no
valor nutritivo e na conservacao dos alimentos.

I. Objetivos
Habilitar o aluno a entender sobre a composicao dos alimentos, suas funcdes e alteragdes, além de desenvolver a viséo analitica para
identificar as reagfes bioquimicas que podem ocorrer durante o processamento e armazenamentos dos produtos alimenticios.

Il. Programa

2.1 Composigdo dos alimentos

2.1.1 Agua

2.1.2 Carboidratos

2.1.3 Proteinas

2.1.4 Lipidios

2.1.5 Vitaminas

2.1.6 Minerais

2.1.7 Pigmentos

2.1.8 Fibras

2.2 Transformagdes bioguimicas dos alimentos
2.2.1 Pés-colheita de frutas e hortalicas

2.2.2 Escurecimento enzimatico e enzimas importantes no processamento de alimentos
2.2.3 Alterag6es em produtos de origem vegetal
2.2.4 Transformag6es na carne

2.2.5 Transformages na panificagdo

2.2.6 Transformagdes em produtos lacteos

2.3 Experimentos em laboratério

lll. Metodologia de Ensino

Aulas expositivas e aplicagao das metologias Problem Based Learning (PBL) e
Team Based Learning (TBL).

Material: Notebook, simuladores, projetor multimidia, quadro e giz.

IV. Formas de Avaliacdo

Quatro avaliagdes anuais, listas de exercicios e, eventualmente, seminarios.

Além disso, ao final de cada semestre sera aplicada uma prova substitutiva como forma de recuperacao de nota para aqueles alunos que
necessitarem e ou optarem. A prova substitutiva podera contemplar qualquer assunto abordado no semestre associado.
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