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Análise dos constituintes dos alimentos e suas interações. Componentes naturais com ação biológica. Mecanismos bioquímicos das

transformações dos alimentos durante o desenvolvimento, armazenamento e processamento dos alimentos. Influências das alterações no

valor nutritivo e na conservação dos alimentos. 

I. Objetivos
Habilitar o aluno a entender sobre a composição dos alimentos, suas funções e alterações, além de desenvolver a visão analítica para

identificar as reações bioquímicas que podem ocorrer durante o processamento e armazenamentos dos produtos alimentícios.

II. Programa
2.1 Composição dos alimentos

 2.1.1 Água

 2.1.2 Carboidratos

 2.1.3 Proteínas

 2.1.4 Lipídios

 2.1.5 Vitaminas

 2.1.6 Minerais

 2.1.7 Pigmentos

 2.1.8 Fibras

2.2 Transformações bioquímicas dos alimentos

 2.2.1 Pós-colheita de frutas e hortaliças

 2.2.2 Escurecimento enzimático e enzimas importantes no processamento de alimentos

 2.2.3 Alterações em produtos de origem vegetal

 2.2.4 Transformações na carne

 2.2.5 Transformações na panificação

 2.2.6 Transformações em produtos lácteos

2.3 Experimentos em laboratório

III. Metodologia de Ensino
Aulas expositivas e aplicação das metologias Problem Based Learning (PBL) e

Team Based Learning (TBL).

Material: Notebook, simuladores, projetor multimídia, quadro e giz.

IV. Formas de Avaliação
Quatro avaliações anuais, listas de exercícios e, eventualmente, seminários.

Além disso, ao final de cada semestre será aplicada uma prova substitutiva como forma de recuperação de nota para aqueles alunos que

necessitarem e ou optarem. A prova substitutiva poderá contemplar qualquer assunto abordado no semestre associado.
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