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Estado gasoso. Fundamentos de Termodinamica. Solugdes ideais. Equilibrios quimicos. Equilibrios fisicos. Cinética de reagdes.
Eletroquimica. Fendbmenos de superficie. Experimentos em laboratorio.

I. Objetivos

Introduzir conceitos de termodinamica, cinética, equilibrio quimico e eletroquimica aos alunos de Engenharia de Alimentos.Capacitar o
estudante na compreensao dos aspectos qualitativos e quantitativos fundamentais da fisico-quimica e aplica-los ao dia-a-dia Engenheiro de
Alimentos.

Il. Programa

Estrutura da matéria

1.1 Propriedades extensivas e intensivas

1.2 Gases

a) A lei dos gases ideais

b) Gas real e a estrutura dos gases

d) A equacéo de Van der Waals

e) Desvios da idealidade

1.3 Processos e efuséo e Difuséo

2. TERMODINAMICA E equilirio quimico

2.1 Trabalho, calor e a primeira lei da termodinamica.

2.2 Espontaneidade e o segundo principio da termodinamica
2.3 O terceiro principio da termodinamica

2.4 Experimentos aplicados as leis termodinamicas.

2.5 Defini¢éo e tipos de equilibrio

2.6 A energia de Gibbs padréo e a constante de equilibrio
2.7 Experimentos aplicados a estudos de equilibrio quimico.
2.8 Termodinamica de solu¢des Solucéo Ideal e as Propriedades Coligativas
2.9 Experimentos aplicados as propriedades coligativas.

3. Cinética Quimica

3.1 Velocidade de reagéo

3.2 Ordem de reagéo

3.3 Determinacao experimental da ordem de uma reagao
3.4 Mecanismos de Reagao

4. Eletroquimica E FENOMENOS DE SUPERFICIE

4.1 Leis de Faraday

4.2 Células eletrolitica e galvanica

4.3 Corroséo na industria alimenticia.

4.4 Introdugéo da fisico-quimica de superficie

4.5 Experimentos de eletroquimica e fisico-quimica de superficie.

lll. Metodologia de Ensino

Aulas expositivas com emprego de quadro-negro e recursos audiovisuais.
Resolugéo de listas de exercicio para fixagdo dos contetdos tedricos.
Experimentacao relacionada com os contelidos tedricos trabalhados.

IV. Formas de Avaliacdo
Prova dissertativa e de mdltipla escolha; Relatorios dos experimentos executados; Resolucéo de listas de exercicios; Avaliacdo oral das
praticas experimentais realizadas. Seminarios com temas aplicados a industria alimenticia.
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