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EMENTA

Legislação e características de estabelecimentos que manipulam produtos de origem animal. Praticas de higiene (pessoal e operacional) e

manipulação de alimentos cárneos. Estrutura e composição físico-químicas da carne das diferentes espécies. Inspeção sanitária ante e post

mortem de bovinos, ovinos, suínos, equídeos, aves e pescado. Regulamentação e tecnologia de produtos cárneos. Exames organolépticos,

químico-físicos e microbiológicos de produtos de origem animal. Condenação e destino de carcaças contaminadas. Enfermidades animais

que podem alterar a qualidade das carnes.

I. Objetivos
Capacitar o aluno do Curso de Medicina Veterinária à compreensão dos diversos aspectos relacionados com a atividade de inspeção de

produtos de origem animal, capacitando-o para assistir e provocar alterações positivas nos estabelecimentos fiscalizados, promovendo

dentro destes a elaboração e fabricação de alimentos confiáveis a saúde publica. E ainda ser conscientizado de que produtos sem

fiscalização não são confiáveis.

II. Programa
-Introdução à disciplina

-Inspeção na Indústria dos Alimentos

-Classificação dos estabelecimentos

-RIISPOA

-Sistema preventivos para segurança dos P.O.A: BPF, PPHO , APPCC

-Transformação de músculo em carne

-Inspeção ante/post- mortem

-Importância do Sistema Linfático

-Zoonoses parasitárias transmitidas pela carne

-Métodos de insensibilização

-Inspeção de bovinos

•Introdução

•Fluxograma

•Sistema de marcação 

•Pré-abate

•Inspeção ante-mortem

•Abate de emergência

•Inspeção post-mortem

•DIF

•Julgamento e destino

-Inspeção de suínos

•Fluxograma

•Pré-abate

•Inspeção ante-mortem

•Abate de emergência

•Inspeção post-mortem

•Julgamento e destino

-Inspeção de aves

•Fluxograma

•Inspeção ante-mortem

•Pré-abate

•Inspeção post-mortem

•Julgamento e destino

-Introdução à inspeção de equinos, ovinos e pescado

III. Metodologia de Ensino
As aulas serão expositivas e interativas, com auxílio de quadro-negro e data show. Poderá haver visitas técnicas.

IV. Formas de Avaliação
A média final será obtida a partir da soma da nota de três (3) provas (P1+P2+P3) (todas com peso 1).  

Haverá uma prova de recuperação (P4), com conteúdo acumulativo, na última semana, no horário da aula. A média de P1+P2+P3 será

somada à nota de P4, e a média deverá ser sete (7) ou acima desse valor, para o aluno ser considerado aprovado.
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