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Ementa em aberto. Abordagem de novos aspectos ou aspectos regionais e de diversificação da engenharia de
alimentos. Conteúdos necessários para atualização do profissional.

I. OBJETIVOS 

Promover o estudo, a pesquisa, a reflexão, a discussão e a revisão de alguns temas importantes do curso de
Engenharia de Alimentos e a inclusão de temas atuais que envolvem a profissão do Engenheiro de Alimentos.

II.  PROGRAMA

1.1 2.1. Normas para redação de trabalhos científicos.
2.2. Indústria de açúcar e álcool.
2.3. Uso e produção de Biodiesel.
2.4. Catálise na Engenharia de Alimentos.
2.5. Indústria da Pesca.
2.6. Indústria de Frutas e Hortaliças.
2.7. Indústria da Carne .
2.8. Indústria de Grãos.
2.9. Indústria de Bebidas.
      2.9.1. Leite.
      2.9.2. Café.
      2.9.3. Vinho e Cerveja.
      2.9.4. Suco.

III. METODOLOGIA DE ENSINO
Aula expositiva, procurando uma contextualização do tema.

Retroprojetor, projetor multimídia e quadro de giz

IV. FORMAS DE AVALIAÇÃO 
Realizada através de seminários. Considerar-se-á também a colaboração, o interesse e o retorno dos alunos. 
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