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EMENTA

Desenvolvimento e  avaliação  de  projetos,  perfil  industrial,  estudo de  processo,  balanços de  massa  e  energia,
caracterização do mercado alvo, localização,  tamanho,  especificação de equipamentos para o processo,  custos
industriais, avaliação econômica de projetos desenvolvimento de um projeto na industria alimentícia a partir do
conceito inicial, definindo formulação, operações de processamento, embalagem, características de qualidade e
aspectos legais relacionado com o produto selecionado. 

I. OBJETIVOS:
- Desenvolvimento de um projeto  de uma indústria de alimentos ou correlata considerando os aspectos de engenharia, 
tecnológicos, econômicos e sociais;
- Seleção de  materiais e equipamentos; realização de estudo de mercado, processo e arranjo físico; avaliação 
econômica do projeto e elaboração do lay-out das instalações.

II. PROGRAMA

  1. Introdução a projetos de indústria de alimentos
1.1 Cálculos gerais de processos
1.2 Balanços de massa e energia na indústria de alimentos
1.3 Elaboração e avaliação de um projeto industrial

2. Desenvolvimento do projeto
2.1 Objetivos e evolução do projeto
2.2 Fase de pesquisa
2.3Avaliação preliminar do mercado
2.4 Especificações preliminares de engenharia

3. Estudo do Processo
3.1 Escolha dos processos
3.2 Scale-up do processamento de alimentos
3.3 Operações unitárias da indústria de alimentos
3.4 Tratamento de água e resíduos
3.5 Fluxogramas qualitativos e quantitativos do Processo

4. Seleção dos materiais e equipamentos

5. Estudo do arranjo físico

6.  Avaliação econômica de projetos

III. METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e orientações na realização dos projetos

IV. FORMAS DE AVALIAÇÃO

Relatórios parciais do projeto
Apresentação do projeto final com arguição do professor responsável
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CATÁLOGOS COMERCIAIS DIVERSOS: Fabricantes de tubos, válvulas e acessórios.
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