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EMENTA

Desenvolvimento ¢ avaliagdo de projetos, perfil industrial, estudo de processo, balangos de massa e energia,
caracterizagdo do mercado alvo, localizacdo, tamanho, especificacdo de equipamentos para o processo, custos
industriais, avaliagdo econdmica de projetos desenvolvimento de um projeto na industria alimenticia a partir do
conceito inicial, definindo formulagdo, operagdes de processamento, embalagem, caracteristicas de qualidade e
aspectos legais relacionado com o produto selecionado.

I. OBJETIVOS:

- Desenvolvimento de um projeto de uma industria de alimentos ou correlata considerando os aspectos de engenharia,
tecnoldgicos, econdmicos e sociais;

- Selecdo de materiais e equipamentos; realizacao de estudo de mercado, processo e arranjo fisico; avaliagdo
econdmica do projeto e elaborag@o do lay-out das instalacdes.

II. PROGRAMA

1. Introducéo a projetos de industria de alimentos

1.1 Calculos gerais de processos

1.2 Balangos de massa e energia na indistria de alimentos
1.3 Elaboragdo e avaliagdo de um projeto industrial

2. Desenvolvimento do projeto
2.1 Objetivos e evolugdo do projeto
2.2 Fase de pesquisa
2.3 Avaliagdo preliminar do mercado
2.4 Especificac¢des preliminares de engenharia

3. Estudo do Processo
3.1 Escolha dos processos
3.2 Scale-up do processamento de alimentos
3.3 Operagdes unitarias da indistria de alimentos
3.4 Tratamento de agua e residuos
3.5 Fluxogramas qualitativos e quantitativos do Processo
4. Selecao dos materiais e equipamentos
5. Estudo do arranjo fisico
6. Avaliaciao econdmica de projetos
III. METODOLOGIA DE ENSINO
Aulas expositivas e orientagdes na realiza¢do dos projetos

IV. FORMAS DE AVALIACAO

Relatorios parciais do projeto
Apresentagdo do projeto final com argui¢do do professor responsavel
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