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EMENTA
Relações entre grandezas termodinâmicas. Primeira e segunda Lei da Termodinâmica. Equações de estado para
substância  pura.  Caracterização  do  equilíbrio.  Equilíbrio  de  fases.  Métodos  para  predição  de  propriedades
termodinâmicas. Misturas. Fenômenos de superfície. Termodinâmica do Escoamento e de Sistemas Mecânicos.

1. OBJETIVOS

Capacitar o aluno a entender e quantificar a energia e a entalpia das transformações físico-químicas,
equilíbrio de fase e reações químicas.

2. PROGRAMA

1. Introdução
1.1. Objetivo da termodinâmica
1.2. Revisão das grandezas fundamentais

2. Primeira Lei da Termodinâmica
2.1 Formas de Energia

2.1.1 Energia Cinética e Potencial
2.1.2 Calor e Trabalho
2.1.3 Energia Interna e Entalpia

2.3 Balanço de Energia
2.4 Sistemas em Batelada
2.5 Balanço de Energia em Sistemas Fechados
2.6 Análise de Ciclos Termodinâmicos

3. Propriedades Termodinâmicas de Substâncias Puras:
3.2 O comportamento PVT das substâncias puras
3.3 Processos de Mudança de Fases de uma Substância Pura
3.4 Diagramas para Processos de Mudança de Fase
3.5 Tabelas de Propriedades
3.6 Equações de Estado

4. Análise de Energia para Volume de Controle
4.1 Conservação de Massa para um Volume de Controle
4.2 Conservação de Energia para um Volume de Controle
4.3 Análises de Volumes de Controle em Regime Permanente
4.4 Análise Transiente

5. A Segunda Lei da Termodinâmica 
      5.1. Utilizando a Segunda Lei
      5.2. Limitações da Segunda Lei e processos reais

5.3. Conceito de entropia e irreversibilidade
5.4. A terceira Lei da Termodinâmica

6. Equilíbrio de fases. 
6.1 Misturas miscíveis
6.2 Misturas imiscíveis 

3. METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas.
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Material: Quadro e giz e retroprojetor.

4. FORMAS DE AVALIAÇÃO

Provas dissertativas.
Entrega de exercícios
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