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Ementa

Grandezas, dimensdes e unidades. Varidveis de processo. Propriedades termofisicas dos alimentos. Balangos
materiais. Balanco de energia. Balango de massa e energia combinados. Psicrometria. Atividade de agua.

I. OBJETIVOS
-Transmitir ao aluno conhecimentos basicos sobre os principios e técnicas utilizados no campo da engenharia;
-Familiarizar o aluno com o uso de unidades, propriedades fisicas e o comportamento de gases e liquidos;
-Capacitar o aluno no aprendizado da formulagdo e resolug@o de balangos materiais e de energia.

II. PROGRAMA
1 INTRODUCAO
1,1 Aspectos gerais do processamento de alimentos
1.2Conceito de processo.
2 GRANDEZAS, DIMENSOES E UNIDADES
2.1 Histérico. Defini¢des. Grandezas Fundamentais; Padrdes;
2.2 Grandezas Derivadas. Sistemas de Unidades;
2.3 Conversao de Unidades. Coeréncia Dimensional; Aplicagdes.
3 PROPRIEDADES TERMOFISICAS:
3.1 Propriedades de interesse nos casos de transferéncia de calor

3.2 Efeito da temperatura nas propriedades
3.3 Efeito da composi¢@o do produto nas propriedades

4. BALANCOS MATERIAIS
4.1 Principios do balango de massa em regime permanente
4.2 Analise de problemas
4.3 Técnicas de resolugdo por componentes de amarragdo
4.4 Reciclo
4.5 By-pass e purga
4.6 Balanco de massa com reacdo quimica
4.7 Balango de massa em regime transiente
5 BALANCO DE ENERGIA
5.1 Energia interna, calor e trabalho
5.2 Leis da termodinamica
5.3 Aplicacdo do balango de energia em processos de fluxo permanente
5.4 Balango de massa e energia combinados
6 PSICROMETRIA
6.1 Umidificagdo e desumidificacdo do ar
6.2 Aplicacdes
7 ATIVIDADE DE AGuA
7.1 Fundamentos termodindmicos
7.2 Estimativas da ay e aplicagdes

III. METODOLOGIA DE ENSINO
Aulas expositivas.

IV. FORMAS DE AVALIACAO
Quatro Provas Escritas.
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