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EMENTA

Estado gasoso. Fundamentos de Termodindmica. Solugdes ideais. Equilibrios quimicos. Equilibrios fisicos.
Cinética de reagdes. Eletroquimica. Fenomenos de superficie. Experimentos em laboratorio.

I. OBJETVOS

Introduzir conceitos de termodindmica, cinética, equilibrio quimico e eletroquimica aos aluno de Engenharia de
Alimentos.

Capacitar o estudante na compreensdo dos aspectos qualitativos e quantitativos fundamentais da fisicoquimica
e aplica-los ao “dia-a-dia” do Engenheiro de Alimentos.

II. PROGRAMA

1. Estrutura da matéria
1.1 Revisao de Estrutura Eletronica, Ligacdes Quimicas, Forcas Intermoleculares e Potencial oxidante e redutor.
1.2 Gases
a) A lei dos gases ideais
b) Propriedades extensivas e intensivas
¢) Gas ideal
d) Gas real e a estrutura dos gases
1.3 Fases Condensadas
1.4 Solugdes

1.5 Interacdo Luz Matéria e Métodos Espectroscopicos

2. Termodinamica e equilibrio quimico

2.1 Trabalho, calor e a primeira lei da termodinamica.

2.2 Espontaneidade e o segundo principio da termodinamica

2.3 O terceiro principio da termodinamica

2.4 Experimentos aplicados as leis termodinamicas.

2.5 Definigdo e tipos de equilibrio

2.6 A energia de Gibbs padrao e a constante de equilibrio

2.7 Experimentos aplicados a estudos de equilibrio quimico.

2.8 Termodinamica de solu¢des Solucdo Ideal e as Propriedades Coligativas

2.9 Experimentos aplicados as propriedades coligativas.

3. Cinética Quimica



3.1 Velocidade de reacédo

3.2 Ordem de reagdo

3.3 Determinagdo experimental da ordem de uma reagéo
3.4 Mecanismos de Reacdo

3.5 Moléculas em movimento: difusao e efusdo.

4. Eletroquimica e fendmenos de superficie
4.1 Leis de Faraday
4.2 Células eletrolitica e galvanica
4.3 Corrosdo na industria alimenticia.
4.4 Introdugdo da fisicoquimica de superficie

4.5 Experimentos de eletroquimica e fisicoquimica de superficie.

III. METODOLOGIA DE ENSINO
1. Aulas expositivas com emprego de quadro-negro e recursos audiovisuais
2. Resolugio de listas de exercicio para fixagido dos contetidos tedricos

3. Experimentagdo aplicada ao cotidiano da industria de alimentos.

IV. FORMAS DE AVALIACAO
i.  Prova dissertativa e de multipla escolha;
ii. Relatdrios dos experimentos executados;
iii. Resolugao de listas de exercicios;
iv. Avaliacdo oral das praticas experimentais realizadas.

v. Seminarios com temas aplicados a indistria alimenticia.
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