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EMENTA

Histéria da microbiologia. Microrganismos: Caracteristicas gerais, morfologia, crescimento, reproducdo. Taxonomia:
Bactérias, Algas, Fungos, Protozodrios, Virus, e Nematdides. Relacdo entre os microrganismos. Microbiologia do solo,
ar e agua.

I. OBJETIVOS

Reconhecer aspectos da forma, estrutura, reproducao, fisiologia, metabolismo e identificacdo dos seres microscépicos,
como bactérias, fungos e virus; entender suas relagdes reciprocas e com outros seres vivos, seus efeitos benéficos e pre-
judiciais sobre os homens e as alteracdes fisicas e quimicas que provocam em seu ambiente.

II. PROGRAMA

1. Introdugdo a Microbiologia
1.1 Objetivos da Microbiologia
1.2 Distribui¢do dos microorganismos na natureza
1.3 Nogoes das areas de aplicagdo da Microbiologia
1.4 Evolucdo da Microbiologia
2. Morfologia e classificacdo das bactérias
2.1. Definicdo, habitat, importancia
2.2. Morfologia, identificacdo, estrutura bacteriana, flagelos, fimbrias, pelos pili ou cilios, cdpsula mucilaginosa
2.3. Parede celular, membrana citoplasmatica ou parede celular, mesossomas, citoplasma, ribossomos, granulos ou
armazenagem, sistema fotossintético, corpo cromatico, nucledide ou material nuclear.
2.4. Endosporo, divisdo celular, crescimento bacteriano.
2.5. Reproducéo e crescimento
2.6. Metabolismo bacteriano
2.7. Cultivo das bactérias em laboratério
2.8. Observacdes microscépicas de bactérias.
2.9. Genética Bacteriana: Conjugacao, Transdugdo e Transformacao
3. Morfologia, caracteristicas e propriedades gerais de virus
3.1. Bacteri6fagos
4. Morfologia, reproducao e classificacdo de fungos
4.1. Cultivo de fungos em laboratério
4.2. Observacgdes microcopicas de fungos
5. Morfologia, caracteristicas e propriedades gerais de fitonematdides
6 Aulas Préticas:
- Esterilizacdo de materiais do laboratério (vidrarias)
- Flambagem
- Uso de autoclave
- Elaboracao de meios de cultura e esterilizagao
- Preparo de laminas
- Uso de placas de Petri
- Crescimento de fungos
- Crescimento de bactérias
- Observagao do sistema radicular de espécies noduliferas
- Observagao de fitonematdides

III. FORMA DE AVALIACAO

Peso de cada prova: 100 % as duas primeiras provas; A ultima avaliacdo, 50% a terceira prova +
50% os seminarios= 100%.

Peso final das provas= média das trés avaliagoes x 0,7=70%

Peso de relatorios= 30%



Nota final: Nota das provas (70%) + Nota dos relatérios (30%)= 100%
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