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Curso: Engenharia de Alimentos Série: 3% ano Ano:2010

Disciplina: Nutrigdo Turno: Integral Codigo: 0110

C/H Semanal: 2h C/H Total: 68h
EMENTA

Estudo da alimentagdo e nutricdo humana. Valor nutritivo dos alimentos. Capacidade calorifica dos alimentos.
Metabolismo das proteinas, lipidios e carboidratos. Fungdes quimicas e bioldgicas das vitaminas e sais minerais.
Balango acido-base. Alteragdes nutricionais em alimentos processados. Biodisponibilidade dos nutrientes. Balangos
nutricionais de alimentos. O problema da fome e as deficiéncias nutricionais no Brasil.

I. OBJETIVOS

Transmitir conceitos e os principios de higiene e sua aplicagdo no campo da Nutrigao.

Explicar fungdes, metabolismos, fontes alimentares, deficiéncias, toxidades e biodisponibilidade dos
nutrientes.

Explicar o equilibrio acido-base.

Identificar as principais alteragdes nutricionais que ocorrem nos alimentos quando sdo processados.
Conhecer os alimentos funcionais e os seus beneficios.

Distinguir os alimentos diet dos light.

Informar sobre aditivos alimentares, seus grupos e efeitos no organismo.

Observar a transi¢do epidemioldgica no Brasil.
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II. PROGRAMA

Introdugdo ao estudo da nutri¢gdo humana.
Macronutrientes

Micronutrientes

Agua

Eletrolitos

Equilibrio acido-base

Alteragdes nutricionais nos alimentos
Alimentos funcionais

Alimentos diet e light

Aditivos Alimentares

Transi¢ao epidemioldgica no Brasil
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III. METODOLOGIA DE ENSINO

a. Aulas teodricas
b. Discussoes de textos
c. AvaliacGes de artigos cientificos

IV. AVALIACAO
a. Assiduidade e participacdo nas aulas.
b. Prova contetido teodrico
c. Apresentagdo de Seminarios.
d. Trabalhos de pesquisa
e. Apresentacdo de artigos cientificos.
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Curso: Engenharia de Alimentos Série: 3* Ano: 2010
Disciplina: Operagdes Unitarias | Turno: Integral Codigo 1815
C/H semanal: 2h C/H total: 68 h

EMENTA:

Operagdes de transporte de fluidos e solidos. Calculo de poténcia de bombeamento. Equipamentos para
movimentar fluidos. Agitacdo e mistura. Escoamento em meios porosos e fluidizagdo. Transporte hidrico e
pneumatico. Separagdo ¢ classificagdo de solidos. Filtragdo. Centrifugagdo. Ciclones. Membranas.
Experimentos em laboratorio.

I. OBJETIVOS:

Promover o estudo, a pesquisa, a reflex@o ¢ a discussdo sobre a importancia dos processos que envolvem as
Operagdes Unitarias de transporte de quantidade de movimento.

II. PROGRAMA:

2.1 Conceitos basicos sobre escoamento de fluidos
2.2 Transporte de quantidade de movimento
2.3 Balango de massa e formulagdo integral do balanco de massa
2.4 Perdas por fric¢dao no escoamento laminar
2.5 Bombas. Selegdo e dimensionamento.
2.6 Escoamento turbulento de fluidos newtonianos em tubos.
2.7 Escoamento de fluidos ndo newtonianos.
2.8 Escoamento turbulento para fluido ndo newtoniano.
2.9 Tubulagdes e diametro nominal.
2.10 Acessorios e conexoes industriais
2.11 Velocidades economicas.
2.12 NPSH.
2.13 Escoamento através de meios porosos.
2.14 Leitos de particulas estacionarias.
2.15 Leitos moveis.
2. 16 Leitos de transporte hidraulico e pneumatico
2.17 Processos de separagao.
2.18 Classificagdo de s6lidos.
2.19 Filtracdo.
2.20 Centrifugagdo.
2.21 Membranas.
2.22 Agitacao e Mistura.
2.23 Ciclones e sopradores.
2.24- Compressores.
Praticas laboratoriais.

III. METODOLOGIA:
Aula expositiva, procurando uma contextualiza¢do do tema.

RECURSOS DIDATICOS:
Retroprojetor, projetor multimidia e quadro de giz.

IV. AVALIACAO :

Realizada através de seminarios, relatorios de aulas praticas ¢ provas. As avaliagdes dependerdo do
desenvolvimento da aula. Considerar-se-a também a colaboragao, o interesse e o retorno dos alunos.
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