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EMENTA

Estudo  da  alimentação  e  nutrição  humana.  Valor  nutritivo  dos  alimentos.  Capacidade  calorífica  dos  alimentos.
Metabolismo das  proteínas,  lipídios  e  carboidratos.  Funções  químicas  e  biológicas  das  vitaminas  e  sais  minerais.
Balanço ácido-base.  Alterações nutricionais em alimentos processados.  Biodisponibilidade dos nutrientes.  Balanços
nutricionais de alimentos. O problema da fome e as deficiências nutricionais no Brasil.

I. OBJETIVOS

a. Transmitir conceitos e os princípios de higiene e sua aplicação no campo da Nutrição.
b. Explicar funções, metabolismos, fontes alimentares, deficiências, toxidades e biodisponibilidade dos 

nutrientes.
c. Explicar o equilíbrio ácido-base.
d. Identificar as principais alterações nutricionais que ocorrem nos alimentos quando são processados.
e. Conhecer os alimentos funcionais e os seus benefícios.
f. Distinguir os alimentos diet dos light.
g. Informar sobre aditivos alimentares, seus grupos e efeitos no organismo.
h. Observar a transição epidemiológica no Brasil.

II. PROGRAMA

o Introdução ao estudo da nutrição humana.
o Macronutrientes
o Micronutrientes
o Água
o Eletrólitos
o Equilíbrio ácido-base
o Alterações nutricionais nos alimentos
o Alimentos funcionais
o Alimentos diet e light
o Aditivos Alimentares
o Transição epidemiológica no Brasil

III. METODOLOGIA DE ENSINO

a. Aulas teóricas
b. Discussões de textos
c. Avaliações de artigos científicos

IV. AVALIAÇÃO

a. Assiduidade e participação nas aulas.
b. Prova conteúdo teórico
c. Apresentação de Seminários.
d. Trabalhos de pesquisa
e. Apresentação de artigos científicos.
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EMENTA:

Operações  de  transporte  de  fluidos e  sólidos.  Cálculo de  potência  de  bombeamento.  Equipamentos para
movimentar fluidos. Agitação e mistura. Escoamento em meios porosos e fluidização. Transporte hídrico e
pneumático.  Separação  e  classificação  de  sólidos.  Filtração.  Centrifugação.  Ciclones.  Membranas.
Experimentos em laboratório. 

I. OBJETIVOS:

Promover o estudo, a pesquisa, a reflexão e a discussão sobre a importância dos processos que envolvem as
Operações Unitárias de transporte de quantidade de movimento.

II. PROGRAMA:

2.1 Conceitos básicos sobre escoamento de fluidos
2.2 Transporte de quantidade de movimento
2.3 Balanço de massa e formulação integral do balanço de massa
2.4 Perdas por fricção no escoamento laminar
2.5 Bombas. Seleção e dimensionamento.
2.6 Escoamento turbulento de fluidos newtonianos em tubos.
2.7 Escoamento de fluidos não newtonianos.
2.8 Escoamento turbulento para fluido não newtoniano.
2.9 Tubulações e diâmetro nominal.
2.10 Acessórios e conexões industriais
2.11 Velocidades econômicas.

2.12 NPSH.
2.13 Escoamento através de meios porosos.
2.14 Leitos de partículas estacionárias.

2.15 Leitos móveis.
2. 16 Leitos de transporte hidráulico e pneumático 

2.17 Processos de separação.
2.18 Classificação de sólidos.
2.19 Filtração.
2.20 Centrifugação.
2.21 Membranas.
2.22 Agitação e Mistura.
2.23 Ciclones e sopradores.
2.24- Compressores.

Práticas laboratoriais.

III. METODOLOGIA:
 Aula expositiva, procurando uma contextualização do tema.

RECURSOS DIDATICOS: 
Retroprojetor, projetor multimídia e quadro de giz.

IV. AVALIAÇÃO :

Realizada  através  de  seminários,  relatórios  de  aulas  práticas  e  provas.  As  avaliações  dependerão  do
desenvolvimento da aula. Considerar-se-á também a colaboração, o interesse e o retorno dos alunos. 
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